Ketrzyn, dnia .................. r.
WARMINSKO — MAZURSKI ODDZIAL
STRAZY GRANICZNEJ
im. gen. bryg. Stefana Pastawskiego

Egz. pojedynczy

ZAPROSZENIE DO SKLADANIA OFERT CENOWYCH
NA DOSTAWE PRZETWOROW MLECZNYCH I TLUSZCZOW
DO WARMINSKO-MAZURSKIEGO ODDZIALU STRAZY
GRANICZNEJ

o wartosci szacunkowej ponizej kwoty 130 000,00 z}

Dane Zamawiajacego:

Warminsko-Mazurski Oddziat Strazy Granicznej
ul. gen. Wiladystawa Sikorskiego 78
11-400 Ketrzyn
89-750-34-14
sgmiz.wtiz.wmosg@strazgraniczna.pl

Wykonano: egzemplarz pojedynczy - a/a
Wykonata: Ewelina Kowalczuk

Tel (89) 750 34 14

Dnia 11.03.2022 .



l. Oferte nalezy ztozy¢ na adres e-mail do dnia 16.03.2022 r.

email: sgmiz.wtiz.wmosg@strazgraniczna.pl

1. Termin realizacji przedmiotu zamowienia: Umowa zostaje zawarta na czas okreslony,
tj. od dnia zawarcia umowy do dnia 01.06.2022 r.

I11. Do kontaktu upowaznieni sa:

Ewelina Kowalczuk tel. (89) 750 34 14

IV.  Opis przedmiotu zamowienia.

Przedmiotem zamowienia jest dostawa przetworéw mlecznych i tluszczow do Warminsko-
Mazurskiego Oddziatu Strazy Granicznej zgodnie z § 1 projektu umowy.

V. Warunki zaméwienia:

. Warunki przedmiotu zamoéwienia zostaty okreslone w projekcie umowy, stanowigcym zatgcznik
nr 2 niniejszego zaproszenia do sktadania ofert cenowych.

. Zamawiajacy dopuszcza mozliwos$¢ wystawiania faktur VAT w formie elektroniczne;.

3. W przypadku wystawiania faktur VAT w formie elektronicznej Wykonawca zobowigzany jest

do ztozenia os$wiadczenia o wyrazeniu zgody na wystawianie i udostepnianie faktur VAT
w formie elektronicznej zgodnie zatgcznikiem nr 3.

. W przypadku korzystania z mozliwosci wystawiania faktur VAT w formie elektroniczne;,
Wykonaweca sktada przedmiotowe o$§wiadczenie wraz z oferta.

. Przedmiotowe os$wiadczenie i formularz ofertowy musza by¢ podpisane przez Wykonawce
lub osoby upowaznione do reprezentowania Wykonawcy w obrocie prawnym.

. W przypadku zlozenia podpisu przez osobe upowazniong do reprezentowania Wykonawcy
w obrocie prawnym nalezy dolaczy¢ petnomocnictwo, ktdre powinno doktadnie okresla¢ zakres
umocowania oraz dane mocodawcow 1 pelnomocnika.

. lo§¢ przedmiotéw ujeta w kolumnie ..ilo$¢” moze ulec zmianie w zaleznosci od warto$ci
catkowitej oferty.

. W przypadku wystania korespondencji e-mailem (np. dot. pytah przedmiotu zamowienia,
ztozenia oferty) prosimy o telefoniczne upewnienie si¢ pod numerem telefonu 89 750 34
14, Ze zostala ona otrzymana przez Zamawiajacego. Moze si¢ zdarzy¢, ze centralnie
funkcjonujace zabezpieczenie antyspamowe uzna adres e-mail Wykonawcy za spam i dokona
blokady korespondenciji.

. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do uniewaznienia prowadzonego
zapytania, a takze zastrzega sobie mozliwos¢ niedokonania wyboru oferty.

VI.  Wymagane dokumenty:
Podpisany formularz cenowy zgodnie z opisem przedmiotu oraz warunkami umowy.

VIl. Zalaczniki:

Zatacznik nr 1 - Formularz cenowy,



Zatacznik nr 2 - Projekt umowy,
Zalacznik nr 3 -  Os$wiadczenie o wyrazeniu zgody na wystawianie 1 udostepnianie faktur
w formie elektroniczne;j.

VIII. Kryterium oceny ofert:
Przy wyborze najkorzystniejszej oferty zamawiajacy bedzie si¢ kierowal nastepujacym
kryterium oceny ofert: cena 100 %

IX. RODO

Informacja o przetwarzaniu Pana/Pani danych osobowych znajduje si¢ na stronie Warminsko-
Mazurskiego Oddziatu Strazy Granicznej pod adresem
http://wm.strazgraniczna.pl/wm/rodo/28503,RODO.html



http://wm.strazgraniczna.pl/wm/rodo/28503,RODO.html

Zatgcznik nr 1

FORMULARZ CENOWY

(Wykonawca)

........................... ,dnia..........2022r.

WARMINSKO-MAZURSKI
ODDZIAL STRAZY GRANICZNEJ
ul. Gen. Wladystawa Sikorskiego 78
11-400 Ketrzyn

Oferuje realizacje nizej wymienionej dostawy
dla Warminsko- Mazurskiego Oddzialu Strazy Granicznej
11-400 Ketrzyn, ul. Gen. Wladystawa Sikorskiego 78

fermentacji, jelczenia, plesnienia, zmiana barwy,
niejednolito§¢ barwy, zdeformowane ksztalty,
rozwarstwienie, zanizona zawarto$¢ tluszczu,
opakowania uszkodzone mechanicznie,
nieoznakowane, zabrudzone. Niedopuszczalny
produkt seropodobny.

Wymagania dotyczace pakowania:

- opakowanie jednostkowe- z tworzywa sztucznego
(folia termozgrzewalna),

- opakowanie zbiorcze- pudto kartonowe, pojemnik
plastikowy,

- materialy opakowaniowe
kontaktu z zywnoscia,

- oznakowanie powinno zawiera¢: nazwe¢ produktu,
nazwe i adres producenta, wagg netto, sktad, termin
przydatnosci do spozycia, warunki
przechowywania, oznaczenie partii produkcyjnej.
Termin przydatnos$ci do spozycia w dniu dostawy-
minimum 50 dni.

dopuszczone do

Cena
. . j.m Tlosé jednostkowa Warto$¢ brutto
Lp. Nazwa przedmiotu zamoéwienia b
rutto
1 2 3 4 5 6
Ser GOUDA kg 150
Wymagania klasyfikacyjne:
- ser typu holenderskiego, dojrzewajacy,
wyprodukowany z mleka krowiego,
- zawarto$¢ thuszczu w 100 g produktu: nie wigcej
niz 30%,
- wyglad — prostopadtoscian o bokach prostych lub
lekko zaokraglonych
0 wadze od 1,5 kg do 3,5 kg, brak oczek lub oczka
nieliczne, okragle
i owalne,
- konsystencja — miazsz mickki, -elastyczny,
dopuszcza si¢ lekko twardy,
- barwa — jasno — zétta, jednolita w calej masie,
- smak i zapach — delikatny, lekko orzechowy,
dopuszcza si¢ lekko kwasny, lekko pikantny, lekko
gorzki.
Cechy dyskwalifikujace:
1. - obce posmaki i/lub zapachy, objawy psucia,




Ser SALAMI

Wymagania klasyfikacyjne:

- ser podpuszczkowy dojrzewajacy,
wyprodukowany z mleka krowiego,

- zawarto$¢ thuszczu w 100 g produktu: nie wiecej
niz 25 %,

- wyglad — walec o $rednicy 8 cm-10 cm i 0 wadze
od 1 kg do 1,5 kg, oczka niewielkie rOwnomiernie
rozsiane,

- konsystencja — migzsz elastyczny, migkki,
dopuszcza si¢ lekko twardy,

- barwa — jasno kremowa, jednolita w calej masie,

- smak i zapach — delikatny, szlachetny, tagodny,
dopuszcza si¢ lekko kwasny i lekko pikantny.
Cechy dyskwalifikujace:

- obce posmaki i/lub zapachy, objawy psucia,
fermentacji, jelczenia, plesnienia, zmiana barwy,
niejednolito§¢ barwy, zdeformowane ksztalty,
rozwarstwienie, zanizona zawarto$¢ tluszczu,

opakowania uszkodzone mechanicznie,
nieoznakowane, zabrudzone.  Niedopuszczalny
produkt seropodobny.

Wymagania dotyczace pakowania:

- opakowanie jednostkowe- z tworzywa sztucznego
(folia termozgrzewalna),

- opakowanie zbiorcze- pudto kartonowe, pojemnik
plastikowy,

- materialty opakowaniowe dopuszczone do
kontaktu z zywnoscia,

- oznakowanie powinno zawiera¢: nazwe¢ produktu,
nazwe i adres producenta, wagg netto, sktad, termin
przydatnosci do spozycia, warunki
przechowywania, oznaczenie partii produkcyjnej.
Termin przydatnosci do spozycia w dniu dostawy-
minimum 40 dni.

kg

150




Ser twarog polthusty

Wymagania klasyfikacyjne:

- ser wyprodukowany z mleka krowiego,

- barwa- biata lub lekko kremowa, jednolita w catej
masie,

- konsystencja- stata, jednolita, zwarta lub lekko
luzna, bez grudek,

- smak- czysty, fagodny, lekko kwasny,

- zapach- czysty, wlasciwy dla sera twarogowego.
Cechy dyskwalifikujace:

- objawy psucia, fermentacji, jetczenia, ple$nienia,
rozwarstwienie  produktu,  zmiana  barwy,
niejednolito$¢ barwy, zdeformowane ksztalty, obce
posmaki i/lub zapachy, opakowania uszkodzone
mechanicznie, nieoznakowane, zabrudzone.
Wymagania dotyczace pakowania:

- opakowanie jednostkowe- ser formowany w
kostki, zamykany prézniowo, masa netto od 0,200
kg do 0,300 kg, przy dostawach jednakowa waga
kostek,

- opakowanie zbiorcze- pojemnik plastikowy lub
karton tekturowy,

- materiaty opakowaniowe dopuszczone do
kontaktu z zywnoscia,

- oznakowanie powinno zawiera¢: nazwe¢ produktu,
nazwe i adres producenta, wagg netto, zawarto$¢
thuszczu, termin przydatnosci do spozycia, warunki
przechowywania, oznaczenie partii produkcyjnej.
Termin przydatnosci do spozycia w dniu dostawy-
minimum 10 dni.

kg

300




Ser topiony smakowy

Wymagania klasyfikacyjne:

- zawarto$¢ thuszczu w 100 g produktu minimum
18%,

- ksztalt- regularny, o ksztalcie podstawy
zblizonym do tréjkata,

- barwa- naturalna, kremowa, jednolita w catej
masie, widoczne uzyte dodatki rozlozone w catej
masie produktu,

- powierzchnia- gtadka, konsystencja smarowna,

- smak i zapach- charakterystyczny dla dodatku
uzytego do produkcji (pieczarka, ziota, papryka,
szynka, cebulka, szczypiorek itp.), ze swoistym
posmakiem topienia,.

Cechy dyskwalifikujace:

- objawy psucia, fermentacji, jetczenia, plesnienia,
rozwarstwienie, zmiana barwy, niejednolito$¢
barwy, zdeformowane ksztalty, zanieczyszczenia
mechaniczne, obce posmaki i/lub zapachy, smak
pickacy, gorzki, mdly, mydlasty, opakowania
uszkodzone mechanicznie, nieoznakowane,
zabrudzone.

Wymagania dotyczace pakowania:

- opakowanie jednostkowe- pojedyncza sztuka
opakowana jednostkowo w folie
aluminiowsg, z nadrukiem lub bez nadruku,

- opakowanie zbiorcze- pudetko kartonowe lub z
tworzywa sztucznego, od 7 sztuk do 8 sztuk sera
w opakowaniu,

- materialty opakowaniowe dopuszczone do
kontaktu z zywnoscia,

- jednorazowa dostawa powinna sktadaé si¢ z co
najmniej 2 r6znych smakow,

- oznakowanie powinno zawiera¢: nazwg produktu,
nazwe i adres producenta, wagg netto, sktad, termin
przydatnosci do spozycia, warunki
przechowywania, oznaczenie partii produkcyjnej.
Termin przydatnosci do spozycia w dniu dostawy-
minimum 60 dni.

kg

250




Serek topiony w plasterkach

Wymagania klasyfikacyjne:

- zawarto§¢ tluszczu w 100 gramach produktu
minimum 169%,

- barwa- naturalna, kremowa, jednolita w calej
masie, widoczne dodane dodatki roztozone w catej
masie produktu,

- powierzchnia- gtadka, konsystencja smarowna,

- smak i zapach- charakterystyczny dla
odpowiedniego sera naturalnego, z ktorego
wyprodukowano ser topiony lub dodatku uzytego
do produkcji (pieczarka, ziota, papryka, szynka,
szczypiorek itp.), ze swoistym posmakiem topienia.
Cechy dyskwalifikujace:

- objawy psucia, fermentacji, jetlczenia, plesnienia,
rozwarstwienie, zmiana barwy, niejednolito$¢
barwy, zdeformowanie, zanieczyszczenia
mechaniczne, obce posmaki i/lub zapachy, smak
piekacy, gorzki, mdly, mydlasty, opakowania
uszkodzone mechanicznie, nieoznakowane,
zabrudzone.

Wymagania dotyczace pakowania:

- opakowanie zewngtrzne wykonane z folii, o
wadze netto od 120 g do 170 g,w jednym
opakowaniu od 7 do 8 plastréw sera topionego,
kazdy plaster osobno zapakowany w foli¢
termozgrzewalna,

- opakowanie zbiorcze- pudto kartonowe, pojemnik
plastikowy,

- materialty opakowaniowe dopuszczone do
kontaktu z zywnoscia,

- jednorazowa dostawa powinna sktada¢ si¢ z co
najmniej 2 r6znych smakow,

- oznakowanie powinno zawiera¢: nazwg produktu,
nazwe i adres producenta, wagg netto, sktad, termin
przydatnosci do spozycia, warunki
przechowywania, oznaczenie partii produkcyjnej.
Termin przydatnosci do spozycia w dniu dostawy-
minimum 60 dni.

kg

250




Maslo ekstra 200 g

Wymagania klasyfikacyjne:

- zawarto$¢ thuszczu mlecznego w 100 g produktu
nie mniej niz 82%,

- kostka starannie uformowana, powierzchnia
gladka, sucha, barwa jednolita,

- konsystencja- jednolita, zwarta, smarowna, lekko
twarda, lekko mazista,

- smak i zapach- charakterystyczny dla masta,
czysty, orzezwiajacy, lekko kwaskowaty smak.
Cechy dyskwalifikujace:

- zdeformowane kostki, roztopione, ze $ladami
kilkukrotnego schtadzania, barwa niejednolita,
rozwarstwienia, obce posmaki i/lub zapachy, krople
na powierzchni i wewnatrz brylek, objawy psucia,
zjelczenia, zaple$nienia, obnizona zawarto$¢
thuszczu, opakowania uszkodzone mechanicznie,
nieoznakowane, zabrudzone. Niedopuszczalne
produkty miksy mleczno-ttuszczowe.

Wymagania dotyczace pakowania:

- opakowanie jednostkowe- kostka 200 g,

- opakowanie zbiorcze- pudto kartonowe do 5 kg,
pojemnik plastikowy,

- materiaty opakowaniowe dopuszczone do
kontaktu z zywnoscia,

- oznakowanie powinno zawiera¢: nazwe produktu,
nazwe 1 adres producenta, wagg¢ netto, termin
przydatnosci do spozycia, warunki
przechowywania, oznaczenie partii produkcyjnej.
Termin przydatnosci do spozycia w dniu dostawy-
minimum 14 dni.

kg

350




Jogurt z kawalkami owocow

Wymagania klasyfikacyjne:

- zawarto$¢ tluszczu w 100 g produktu od 1% do
3% thuszczu,

- struktura i konsystencja- jednolita, kremowa, bez
grudek, lekko luzna,

- barwa- charakterystyczna dla uzytych owocow,
jednolita w calej masie, z widocznymi kawatkami
owocow uzytych do produkcji, tj. malin, truskawek,
jagdd, wisni, brzoskwin itp.

- smak i zapach- czysty, tagodny, stodko-kwasny, z
posmakiem uzytych owocow,

- bez dodatku zelatyny wieprzowe;j.

Cechy dyskwalifikujace:

- obce posmaki i/lub zapachy, objawy psucia,
fermentacji, jelczenia, plesnienia, rozwarstwienie,
zmiana barwy, jej niejednolito$¢, opakowania
uszkodzone mechanicznie, nieoznakowane,
zabrudzone.

Wymagania dotyczace pakowania:

- opakowanie jednostkowe- kubek z tworzywa
sztucznego zamykany zakrywka z folii aluminiowej
termozgrzewalnej, o pojemnosci od 130 g do 170 g,
przy dostawach jednakowa waga kubkow,

- opakowanie zbiorcze- pudto kartonowe, pojemnik
plastikowy,

- materialty opakowaniowe dopuszczone do
kontaktu z zywnoscia,

- jednorazowa dostawa powinna sktadaé si¢ z co
najmniej 2 roznych smakéw, Zamawiajacy przy
zamowieniu okre§li smaki jogurtow kazdej
z dostaw,

- oznakowanie powinno zawiera¢: nazwg produktu,
nazwe i adres producenta, wagg netto, sktad, termin
przydatnosci do spozycia, warunki
przechowywania, oznaczenie partii produkcyjnej.
Termin przydatnosci do spozycia w dniu dostawy-
minimum 15 dni.

kg

300




Ser twarogowy topiony

Wymagania klasyfikacyjne:

- sktad- zawarto$¢ sera twarogowego jako surowca
podstawowego,

- barwa — naturalna, jednolita w catej masie,
charakterystyczna dla uzytych sktadnikow,

- struktura i konsystencja — gtadka, smarowna,

- smak i zapach — czysty, fagodny.

Cechy dyskwalifikujace:

- objawy psucia, fermentacji, jetczenia, ple$nienia,
rozwarstwienie  produktu,  zmiana  barwy,
niejednolito§¢ barwy, obce posmaki i/lub zapachy,
opakowania uszkodzone mechanicznie,
nieoznakowane, zabrudzone.

Wymagania dotyczace pakowania:

- opakowanie- opakowanie bezpos$rednie — folia
aluminiowa, porcje

0 masie 15g-18¢g, opakowanie posrednie — kartonik
130g-140 g =zawierajacy - 6-8 zapakowanych
pojedynczo kostek — porcji sera twarogowego
topionego,

- opakowanie zbiorcze-pudto kartonowe lub
pojemnik plastikowy,

- materiaty opakowaniowe dopuszczone do
kontaktu z zywnoscia,

- oznakowanie powinno zawiera¢: nazwe¢ produktu,
nazwe i adres producenta, wagg netto, sktad, termin
przydatnosci do spozycia, warunki
przechowywania, oznaczenie partii produkcyjnej.
Termin przydatnosci do spozycia w dniu dostawy-
minimum 30 dni.

kg

100

Margaryna

Wymagania klasyfikacyjne:

- zawarto$¢ thuszczow roslinnych w 100 g produktu
minimum 70%,

- przeznaczona do smazenia i pieczenia,

- powierzchnia- gtadka, barwa jednolita,

- struktura i konsystencja- stata, lekko mazista,

- barwa- kremowo-zo6tta, jednolita w catej masie,

- smak i zapach- charakterystyczny dla tego rodzaju
produktu, swoisty.

Cechy dyskwalifikujace:

- obce posmaki i/lub zapachy, barwa niejednolita,
objawy psucia, zaple$nienia, zjelczenia, obnizona
zawarto$¢  tlhuszczu, opakowania uszkodzone
mechanicznie, nieoznakowane, zabrudzone.
Wymagania dotyczace pakowania:

-opakowania jednostkowe- pojemnik z tworzywa
sztucznego o pojemnosci od 200 g do 250 g,

- opakowanie zbiorcze- opakowanie kartonowe do
6 kg, pojemniki plastikowe,

- materialty opakowaniowe dopuszczone do
kontaktu z zywno$cia, zapewniajace wlasciwe
cechy produktu w okresie przydatnosci do
spozycia,

- oznakowanie powinno zawiera¢: nazwe produktu,
nazwe i adres producenta, wagg netto, sktad, termin
przydatnosci do spozycia, warunki
przechowywania, oznaczenie partii produkcyjnej.
Termin przydatnosci do spozycia w dniu dostawy-
minimum 60 dni.

kg

350




10.

Jogurt kremowy- biszkoptowy

Wymagania klasyfikacyjne:

- struktura i konsystencja- jednolita, lekko luzna,
bez grudek, kremowa,

- barwa- charakterystyczna dla uzytych sktadnikow,
- smak i zapach- czysty, tagodny.

Cechy dyskwalifikujace:

- obce posmaki i/lub zapachy, objawy psucia,
fermentacji, jelczenia, plesnienia, rozwarstwienie,
zmiana barwy, jej niejednolito$¢, opakowania
uszkodzone mechanicznie, nieoznakowane,
zabrudzone.

Wymagania dotyczace pakowania:

- opakowanie jednostkowe- kubek z tworzywa
sztucznego zamykany zakrywka z folii aluminiowe;j
termozgrzewalnej, o pojemnosci od 100 g do 150 g,
przy dostawach jednakowa waga kubkow,

- opakowanie zbiorcze- pudto kartonowe do 5 kg,
pojemniki plastikowe,

- materiaty opakowaniowe dopuszczone do
kontaktu z zywnoscia,

- oznakowanie powinno zawiera¢: nazwg produktu,
nazwe i adres producenta, wagg netto, sktad, termin
przydatnosci do spozycia, warunki
przechowywania, oznaczenie partii produkcyjnej.
Termin przydatno$ci do spozycia w dniu dostawy-
minimum 15 dni.

kg

150




11.

Ser twarogowy kanapkowy w plastrach 140 g-
160 g

Wymagania klasyfikacyjne:

- wyglad — plastry w ksztalcie kota lub owalu
utozone jeden nad drugim z lekkim przesunigciem,
- barwa — biata do jasno kremowej, w serach z
dodatkami smakowymi: widoczne czastki w
kolorze odpowiadajagcym wprowadzonym
dodatkom smakowym,

- struktura i konsystencja — lekko gumowa, lekko
twarda, zwarta, dopuszcza si¢ lekko migkka i
plastyczna oraz nieliczne oczka pochodzenia
niefermentacyjnego,

- smak i zapach — lekko kwasny twarogowy, sery z
dodatkami smakowymi: z posmakiem
wprowadzonych dodatkéw smakowych (smaki:
naturalny oraz z ziolami).

Cechy dyskwalifikujace:

- obce posmaki i/lub zapachy, zmiana barwy,
niejednolito$¢ barwy, objawy psucia, fermentacji,
jefczenia, plesnienia, rozwarstwienic produktu,
opakowania uszkodzone mechanicznie,
nieoznakowane, zabrudzone.

Wymagania dotyczace pakowania:

- opakowanie jednostkowe - folia z tworzywa
sztucznego w postaci sztywnej tacki przykrytej
folig, masa netto produktu 0,140 kg-0,160 kg, przy
dostawach jednakowa masa netto serkow,

- opakowanie zbiorcze- pudto kartonowe, pojemnik
plastikowy,

- materialy opakowaniowe dopuszczone do
kontaktu z zywnoscia,

- oznakowanie powinno zawiera¢: nazwg produktu,
nazwe¢ 1 adres producenta, wagg netto, termin
przydatnosci do spozycia, warunki
przechowywania, oznaczenie partii produkcyjnej.
Termin przydatnosci do spozycia w dniu dostawy-
minimum 10 dni.

kg

100
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Jogurt (smakowy, 190 g-4009)

Wymagania klasyfikacyjne:

- wyprodukowany z mleka, wsadu owocowego i
zywych kultur bakterii jogurtowych oraz innych
sktadnikow,

- struktura i konsystencja- jednolita, bez grudek,

- barwa- charakterystyczna dla uzytych owocow,
jednolita w catej masie,

- smak i zapach- czysty, tagodny, stodko- kwasny,

- bez dodatku zelatyny wieprzowe;j.

Cechy dyskwalifikujace:

- obce posmaki i/lub zapachy, objawy psucia,
fermentacji, jefczenia, plesnienia, rozwarstwienie,
zmiana barwy, jej niejednolito$¢, opakowania
uszkodzone mechanicznie, nieoznakowane,
zabrudzone.

Wymagania dotyczace pakowania:

- opakowanie jednostkowe- butelka plastikowa z
nakretka, o pojemnosci od 190 g do 400 g, przy
dostawach jednakowa waga,

- opakowanie zbiorcze- pudto kartonowe, pojemnik
plastikowy,

- materiaty opakowaniowe dopuszczone do
kontaktu z zywnoscia,

- jednorazowa dostawa powinna sktadaé si¢ z co
najmniej 2 roznych smakéw, Zamawiajacy przy
zamowieniu okresli smaki jogurtow kazdej
z dostaw,

- oznakowanie powinno zawiera¢: nazwe¢ produktu,
nazwe i adres producenta, wagg netto, sktad, termin
przydatnosci do spozycia, warunki
przechowywania, oznaczenie partii produkcyjnej.
Termin przydatnosci do spozycia w dniu dostawy-
minimum 14 dni.

kg

300

Razem warto$¢ brutto:

Oswiadczam, ze:

Zapoznalem si¢ z opisem przedmiotu zamdwienia oraz warunkami UMOWY 1 nie wnosz¢

zastrzezen.
Oswiadczam, ze:

Wyrazam zgod¢ na potragcenie w rozumieniu art. 498 1 499 kodeksu cywilnego powstatej
nalezno$ci w przypadku wystapienia kar umownych za przekroczenie terminu realizacji

zamOwienia.

Jednoczesnie oSwiadczam, ze powyzsze nie zostato ztozone pod wplywem bledu, ani nie jest

obarczone jakgkolwiek inng wada oswiadczenia woli skutkujacg jego niewaznoscia.

( podpis Wykonawcy)




PROJEKT UMOWY Zalacznik Nr 2

UMOWANR ......ccceneneeee

Zawarta dnia ........cceeeveeueennennn. r. w Ketrzynie pomigdzy:

Warminsko-Mazurskim Oddziatem Strazy Granicznej, 11-400 Ketrzyn, ul. Gen. Wladystawa
Sikorskiego 78, posiadajacym NIP 742-000-73-89, REGON 510207605, zwanym dalej
Zamawiajacym reprezentowanym przez:

Komendanta Warminsko-Mazurskiego Oddziatu Strazy Granicznej, w ktorego imieniu dziata
pelnomocnik:

przy kontrasygnacie — ..., - Gloéwnego Ksiegowego Warminsko-

Mazurskiego Oddziatu Strazy Granicznej,

e

zwanym w tresci umowy Wykonawca reprezentowanym przez:
§1

Przedmiotem umowy jest dostawa przetworéw mlecznych i tluszczOw do Warminsko-
Mazurskiego Oddziatu Strazy Granicznej na warunkach i zasadach okreslonych w umowie oraz
wartosci 1 iloéci asortymentu okre$lonego w zataczniku, bedgcym integralng czeScig niniejSzej
umowy:.

§2

Umowa zostaje zawarta na czas okreslony, tj. od dnia zawarcia umowy do dnia 01.06.2022 r.

§3
Wykonawca zobowigzany jest na wilasny koszt dostarcza¢ towar do Zamawiajgcego.
Wykonawca zobowigzany jest rowniez do dokonania rozladunku i wniesienia zamowionego
towaru do wskazanych przez pracownika magazynu zywno$ciowego pomieszczen znajdujacych
si¢ w siedzibie Zamawiajgcego.
Odbidr ilosciowo-jakosciowy dostarczanego towaru odbywac sie bedzie w pomieszczeniach,
w siedzibie Zamawiajacego przez kierownika magazynu zywnosciowego lub osobe przez niego
upowazniona.
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo przekaza¢ dwukrotnie do badania  probki
zakwestionowanego towaru do akredytowanego laboratorium. Koszty badania, bez wzgledu na
jego wyniki, pokryje Wykonawca.
Jako$¢ organoleptyczna zywnosci, ktorej nie mozna oceni¢ przy przyjeciu towaru, sprawdzana
jest podczas przeprowadzania procesu technologicznego.W przypadku nie speilnienia wymagan
jakosciowych, pozostata partia surowca zostanie zwrocona Wykonawcy i1 o tym fakcie
Wykonawca zostanie niezwlocznie powiadomiony telefonicznie lub pisemnie (poczta
elektroniczng na adres e-mail...... ).
Wykonawca w terminie jednego dnia od daty powiadomienia okreslonego w ust.4, dostarczy
zastepcza parti¢ towaru, wolng od wad i bez zadania dodatkowych optat z tego tytulu. Zamienna
partia towaru podlega odbiorowi jakosciowemu i iloSciowemu.



W przypadku wymiany towaru, koszt odbioru 1 dostawy towaru obcigza Wykonawce.
Wykonawca winien spelnia¢é wymagania higieniczno- sanitarne w procesie produkcji i obrocie
zywnoscia, zgodnie z Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnoS$ci 1 Zywienia
(t. j. Dz. U. z 2020 r., poz. 2021 ze zm.). Dostawa oraz transport towaru odbywac si¢ bedzie
zgodnie z wymaganiami sanitarnymi okreslonymi w Rozporzadzeniu (WE) nr 852/2004
Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny srodkow
spozywczych, zatacznik II Rozdziat IV 1 Rozdziat IX(Dz. Urz. UE L 139 z 30.04.2004 r. str. 1,
ze zm.; Dz. Urz. UE Polskie wydanie spec., rozdz. XIII, t. 34, str. 319).
Wykonawca zobowigzuje si¢ do posiadania przez okres obowigzywania umowy, aktualnej
decyzji administracyjnej wlasciwego organu Panstwowej Inspekcji Sanitarnej w sprawie
zatwierdzania, warunkowego zatwierdzania, przedluzania warunkowego zatwierdzania
zaktadow, ktore produkujg lub wprowadzaja do obrotu zywno$¢ pochodzenia nie zwierzgcego
lub wprowadzaja do obrotu produkty pochodzenia zwierzgcego, nie objete urzedowa kontrola
organdw Inspekcji Weterynaryjnej, zgodnie z Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 .
0 bezpieczenstwie zywnosci izywienia (t. j. Dz. U. z 2020 r, poz. 2021 ze zm.)
lub zaswiadczenie o wpisie do rejestréw zakltadéw wydane przez organ urzedowej kontroli
Panstwowej Inspekcji Sanitarnej na podstawie Ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 .
0 bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (t. j. Dz. U. z 2020 r., poz. 2021 ze zm.) oraz zgodnie
z rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z dnia 29 maja 2007 r. w sprawie wzorow dokumentow
dotyczacych rejestracji i zatwierdzania zaktadow produkcyjnych lub wprowadzajacych do obrotu
zywnos¢ podlegajacych urzedowej kontroli Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (Dz. U. z 2007 r.
Nr 106 poz. 730 ze zm.).
W  przypadku wystgpienia zatru¢ spowodowanych ztg jakosciag dostarczonego towaru
Wykonawca zobowigzany jest pokry¢ wszelkie koszty zwigzane z leczeniem
i przeprowadzeniem zabiegow sanitarnych, dezynfekcji i dezaktywacji oraz do zaspokojenia
roszczen odszkodowawczych tych oséb wynikajacych z zatru¢ dostarczonymi S$rodkami
spozywczymi.

§4
Ztozone w ofercie ceny sg state 1 beda obowigzywac przez caly okres obowigzywania umowy,
z wyjatkiem zmian obowigzujacych w przepisach podatkowych, w tym zmian stawek podatku
VAT.

§5
Wykonawca bedzie dostarczatl towar na podstawie ztozonych pisemnych zaméwien, o ktorych
mowa w § 8§ umowy.
Wykonawca do kazdej partii dostarczonego towaru wystawi fakture VAT na adres: Warminsko-
Mazurski Oddziat Strazy Granicznej, ul. Gen. Wtadystawa Sikorskiego 78, 11-400 Ketrzyn.
Kazda faktura VAT winna zawiera¢ ceny brutto za jednostk¢ miary zgodnie z zalgcznikiem
do umowy. Warto$¢ catkowita brutto w kazdej pozycji asortymentu wymienionego w fakturze
VAT winna by¢ iloczynem ilosci i ceny brutto za jednostke miary oraz nie moze jej przekroczy¢.
Zamawiajacy zobowigzuje si¢ zaplaci¢ przelewem nalezno$¢ za dostarczony towar w terminie
21 dni od daty otrzymania prawidlowo wystawionej faktury VAT. Dniem zaptaty uwazany bedzie
dzien obcigzenia rachunku bankowego Zamawiajacego.
Zamawiajacy upowaznia Wykonawce do wystawiania faktur VAT bez podpisu Zamawiajgcego.
Zamawiajacy dopuszcza mozliwo$¢ wystawienia faktur VAT w formie elektronicznej
po uzyskaniu pisemnej zgody Zamawiajgcego.
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W przypadku o ktérym mowa w ust. 6 Wykonawca zobowigzuje si¢ do dostarczenia faktury VAT
w formie elektronicznej na adres skrzynki mailowej: wtiz.wmosg@strazgraniczna.pl

W przypadku przestania faktury VAT w formie elektronicznej na inny adres e-mail, niz podany
w ust. 7, bedzie traktowane przez Zamawiajacego jako jej nieskuteczne dorgczenie.
Zamawiajacy informuje, ze stosuje mechanizm podzielonej ptatnosci zgodnie z art. 108 a-d
ustawy z dnia 11marca 2004 r. o podatku od towarow 1 ustug (t. j. Dz. U. z 2021 r. poz. 685 ze
zm.).

Strony zobowiazuja si¢ do natychmiastowego 1 wzajemnego informowania o zmianach adresow
oraz kont bankowych.

§6

. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zmniejszenia iloSci zamawianych towarow

w przedmiocie zamowienia, w zaleznosci od ilo$ci zywionych osob.

. W przypadku zaistnienia sytuacji okreslonej w ust. 1 Wykonawca nie bedzie dochodzit roszczen

z tytutu nie wykonania umowy w 100%.

§7

. Wykonawca gwarantuje, ze dostarczane produkty beda pelnowartoSciowe i wolne od wad

jakos$ciowych oraz beda dostarczane zgodnie z okreslonymi wymogami dla poszczegdlnego
asortymentu zawartymi w zatgczniku do umowy.

. Oferowane produkty winny spetnia¢ wymagania zgodnie z Ustawg z dnia 25 sierpnia 2006 r.

o0 bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia (t. j. Dz. U. z 2020 r., poz. 2021 ze zm.).

. Oznaczenia na opakowaniu powinny by¢ zgodne z ustawodawstwem zywnosciowym,

umieszczone w widocznym miejscu, w sposob czytelny, trwaty oraz nieusuwalny (w normalnych
warunkach uzytkowania). Na kazdym opakowaniu jest wymagany zapis nazwa produktu, nazwa
i adres producenta lub pakujacego, waga netto, klasa jakosciowa, termin przydatnosci

do spozycia, warunki przechowywania.

. Przy kazdej dostawie asortymentu zawartego w zalgczniku do umowy Wykonawca

ma obowigzek przedstawi¢ Handlowy Dokument Identyfikujacy (HDI) zgodnie z ustawg z dnia
16 grudnia 2005 r. 0 produktach pochodzenia zwierzecego (t. j. Dz. U. z 2020 r. poz. 1753) oraz
Rozporzadzeniem (WE) Nr 853/2004 Parlamentu Europejskiego 1 Rady z 29 kwietnia 2004 r.
ustanawiajacego szczegoOlne przepisy dotyczace higieny w odniesieniu do zywno$ci pochodzenia
zwierzecego(Dz. Urz. UE L 139 z 30.04.2004 r. str. 55 ze zm., Dz. Urz. UE Polskie wydanie
spec., rozdz. I, t. 45, str. 14).

. Zamawiajacy wymaga, aby na opakowaniach dostarczanych towarow byty oznakowania i opisy

w jezyku polskim.

. Dostarczany towar winien posiada¢ termin przydatnosci do spozycia zgodnie z okreslonymi

wymogami zawartymi w zalgczniku do umowy.

. Materiaty opakowaniowe towarow winny by¢ dopuszczone do kontaktu z Zywnoscig.
. Wykonawca zobowigzany jest do nalezytego zabezpieczenia towaru na czas przewozu i ponosi

catkowita odpowiedzialno$¢ za jego dostawe, jako$¢ i uszkodzenia w trakcie transportu.
Dostawa towaru nastapi na koszt iryzyko Wykonawcy. Opakowania nie powinny zawieraé
zadnych zanieczyszczen zewngtrznych i1 uszkodzen mechanicznych.

. Wykonawca o$§wiadcza, ze posiada decyzje wlasciwego organu- Panstwowej Inspekcji Sanitarnej

dotyczaca dopuszczenia $rodka transportu do przewozu produktoéw spozywczych lub Inspekcji
Weterynaryjnej dotyczacej dopuszczenia $rodka transportu do przewozu produktéw pochodzenia


mailto:wtiz.wmosg@strazgraniczna.pl

10.

zwierzecego. Osoby wykonujace dostawe musza legitymowaé sie aktualnym zaswiadczeniem
lekarskim do celow sanitarno- epidemiologicznych, ktére okazuja na kazde zadanie
Zamawiajacego.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo odmowy przyjecia dostawy w catosci w przypadku braku
okazania przez Wykonawce dokumentdw, o ktorych mowa w ust. 4 i w ust. 9 zdanie drugie.

§8

. Dostawy beda realizowane minimum trzy razy w tygodniu, w rozktadzie tygodniowym

od poniedziatku do pigtku w terminach, asortymencie i ilo$ciach okreslonych w pisemnych
zamowieniach dekadowych przekazywanych przez Zamawiajacego.

. Dostawy w godzinach od 7.30 do godziny 09.30, po wcze$niejszym telefonicznym uzgodnieniu

terminu.

. ZamoOwienia dekadowe beda przekazywane przez Zamawiajacego za posrednictwem poczty

elektronicznej ( na adres e-mail....... ) w dniach od poniedziatku do pigtku.

. Doktadne ilo$ci zamawianych artykutéw i terminy dostaw uscis$lane beda przez Zamawiajacego

poczta elektroniczng lub telefonicznie w dniu poprzedzajacym dostawe, do godziny 15.00,
w dniach od poniedziatku do piatku.

. W przypadku dostarczenia towaru nie spetniajacego warunkéw zamoéwienia (niezgodnosci

ilosciowe, jako$ciowe), Zamawiajacy niezwlocznie poinformuje wykonawce telefonicznie lub
pisemnie (faksem, pocztg elektroniczng) o stwierdzonych wadach lub brakach. Zamawiajacy
zastrzega sobie prawo zadania uzupetnienia i/lub wymiany wadliwego towaru na zgodny
z opisem przedmiotu zaméwienia w terminie jednego dnia od daty powiadomienia. Wykonawca
dostarczy zastgpcza parti¢ towaru, wolng od wad i1 bez zadania dodatkowych optlat z tego tytutu.
Zamienna partia towaru podlega odbiorowi jakosciowemu i ilosciowemu. Po wskazanym
terminie Zamawiajacy ma prawo odmowic przyjecia towaru.

. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do dokonywania dodatkowych zamodwien asortymentu

zawartego w zalgczniku poza terminem okreslonym w ust. 1, w ilosciach niezbednych
do realizacji ustawowych zadan, w terminie wyznaczonym przez Zamawiajgcego, ale nie
krétszym niz 1 dzien od momentu ztozenia zamowienia telefonicznie lub pocztg elektroniczng.

§9

. Zamawiajacy moze odstagpi¢ od umowy w razie wystapienia istotnej zmiany okolicznosci

powodujacej, ze wykonanie umowy nie lezy w interesie publicznym, czego nie mozna bylo
przewidzie¢ w chwili zawarcia umowy lub dalsze wykonywanie umowy moze zagrozi¢
istotnemu interesowi bezpieczefstwa panstwa lub bezpieczenstwu publicznemu, w terminie
30 dni od powzigcia wiadomosci o powyzszych okolicznosciach. W takim przypadku
Wykonawca otrzyma wynagrodzenie z tytutu wykonanej cze$ci umowy.

. W przypadku niewykonania lub nienalezytego wykonywania przez Wykonawcg warunkow

umowy, Zamawiajacy ma prawo odstagpi¢ od umowy z powodu okolicznosci, za ktore
odpowiada Wykonawca, sktadajac oswiadczenie o odstapieniu, nie poézniej niz w terminie 14 dni
od wystapienia zdarzenia stanowigcego podstawe odstgpienia.

. W sytuacji nie przestrzegania warunkow jakoSciowych lub sanitarnych produkcji, transportu

towaru lub terminowosci dostaw Zamawiajagcy ma prawo do natychmiastowego rozwigzania
umowy, bez wyznaczenia Wykonawcy dodatkowego terminu, oraz do obcigzenia Wykonawcy
karg umowna, o ktoérej mowa w § 10 ust.1.
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§10

. W przypadku o ktorym mowa w § 9 ust.2 i1 3 Wykonawca zobowigzuje si¢ zaptacic¢
Zamawiajacemu kary umowne w wysokosci 20% pozostatej do realizacji wartosci brutto,
towarow bedacych przedmiotem umowy.

. Wykonawca zaptaci Zamawiajagcemu kar¢ umowna w wysokosci 50,00 zt za kazde zdarzenie
w przypadku dostarczenia towaru po wyznaczonym terminie o ktérym mowa w § 8 ust. 2 1 6.

. Wykonawca zaptaci Zamawiajagcemu kar¢ umowng w wysokosci 200,00 zt za kazde zdarzenie
w przypadku: niedostarczenia towaru; nie uzupetnienia brakéw ilosciowych; braku wymiany
towaru na pelnowarto$ciowy, po wyznaczonym terminie, o ktorym mowa w § 8 ust. 5.

. W przypadku zbiegu kar umownych dotyczacych zdarzen, o ktorych mowa w § 8 ust. 21 § 8
ust. 5, a dotyczacych jednego dnia dostawy, Wykonawca zaptaci wyltacznie kare umowng
za przekroczenie terminu, o ktorym mowa w § 8 ust. 5.

. Wykonawca zaptaci Zamawiajacemu kar¢ umowng w wysokosci 200,00 zt za kazde zdarzenie
w przypadku niedostarczenia zastgpczej partii towaru, wolnej od wad, po wyznaczonym
terminie, o ktéorym mowa w § 3 ust. 5.

. Zamawiajacy wystawi niezwlocznie dokument obcigzajacy Wykonawce kosztami wykonanych
badan probek zakwestionowanego towaru, o ktérych mowa w § 3 ust. 3, na podstawie
dokumentu ksiggowego wystawionego przez akredytowane laboratorium.

. Zamawiajacy wystawi niezwlocznie Wykonawcy not¢ zawierajacg szczegotowe naliczenie kar
umownych, o ktéorych mowa w ust. 1-5.

. Wykonawca oswiadcza, ze wyraza zgod¢ na potragcenie w rozumieniu art. 498 i 499 kodeksu
cywilnego powstalej naleznosci w przypadku nie wykonania lub nienalezytego wykonywania
przez Wykonawce warunkdéw umowy poprzez naliczenie kary umownej, o ktérej mowa w ust.
1-5 oraz w przypadku o ktorym mowa w ust. 6. Jednoczesnie Wykonawca o$wiadcza,
ze powyzsze nie zostalo ztozone pod wpltywem btgdu ani nie jest obarczone jakgkolwiek inng
wada o$wiadczenia woli skutkujaca jego niewaznos$cig.

. Nota, o ktorej mowa w ust. 7 ptatna bedzie w terminie 21 dni od daty wystawienia.

W przypadku niezachowania terminu, o ktorym mowa w ust. 9, Zamawiajacy naliczy odsetki
ustawowe za opdznienie.
§11
Postanowienia koncowe

. Zamawiajacy dopuszcza mozliwo$¢ zmiany postanowien umowy w nastepujacych przypadkach:

1) zmiana nazwy Wykonawcy i Zamawiajacego,
2) zmiana adresu siedziby Wykonawcy i Zamawiajacego,
3) zmiana o0s6b reprezentujagcych Wykonawce 1 Zamawiajacego,

. Strony przewiduja mozliwos¢ zmian umowy w zakresie wysokosci wartosci catkowitej brutto,
w formie pisemnego aneksu pod rygorem niewaznos$ci, kazdorazowo na wniosek Wykonawcy
w przypadku zmiany stawki podatku od towardw 1 ustug, jezeli zmiana ta bedzie miata wptyw na
koszty wykonania zamo6wienia przez Wykonawce.

. Zmiana wysokosci wartosci catkowitej brutto w zawartej umowie w przypadku zaistnienia
przestanki, o ktérej mowa w ust. 2, bedzie mozliwa, po dniu wejScia w Zycie przepisow
zmieniajacych stawke podatku od towardow i uslug, wylacznie do czgsci przedmiotu umowy,
do ktorej zastosowanie znajdzie zmieniona stawka podatku od towarow i ustug.

. W przypadku zmiany, o ktéorej mowa w ust. 2, zmianie ulegnie cena jednostkowa brutto
oraz warto$¢ catkowita brutto w zawartej umowie.



10.

11.

Wykonawca zobowigzany jest dostarczy¢ Zamawiajagcemu nie pozniej niz przed pierwszym
ztozonym zamowieniem przez Zamawiajacego informacje o podatku VAT asortymentu
stanowigcego przedmiot umowy. W przypadku wprowadzenia aktem prawa zmian stawek
podatku VAT, na podstawie przedtozonej informacji wraz ze wskazaniem zmian w stawkach
podatku VAT, Zamawiajacy dokona ponownego ustalenia wartosci catkowitej brutto w formie
pisemnej w postaci aneksu do umowy.

Zmiany okreSlone w ust. 1 pkt. 1-3 nie wymagajg sporzadzania aneksu do umowy, a strony
informujg si¢ o wprowadzonych zmianach w formie pisemne;j.

Ze strony Zamawiajacego osobg odpowiedzialng za realizacj¢ umowy jest Kierownik Magazynu
Zywnosciowego lub osoba go zastepujaca, tel. 89-750-32-89.

Ze strony Wykonawcy osoba odpowiedzialng za realizacje umowy jest .............. ,tel ool

. Wszelkie sprawy sporne wynikajace z realizacji niniejszej umowy strony beda probowaty

rozstrzyga¢ w pierwszej kolejnosci polubownie, a w razie braku porozumienia zwroca
si¢ do Sadu wiasciwego dla siedziby Zamawiajgcego.

W sprawach nie uregulowanych niniejsza umowa beda mialy zastosowanie przepisy Kodeksu
Cywilnego.

Umowg sporzadzono w trzech jednobrzmigcych egzemplarzach, z ktorych jeden otrzymuje
Wykonawca, a dwa Zamawiajacy.

Zalacznik do umowy- Szczegotowy opis przedmiotu umowy

WYKONAWCA ZAMAWIAJACY

Wykonano w 3 egzemplarzach

Egz. Nr 1- Kierownik SGMiZ W-MOSG

Egz. Nr 2- Kierownik Sekcji Zamowien Publicznych Pionu Glownego Ksiggowego W-MOSG
Egz. Nr 3- Wykonawca



zdnia ..o
Cena brutto |  Warto$¢
Lp. Nazwa Kod CPV J.m. Ilos¢ | za jednostke | calkowita
miary brutto
1 2 3 4 5 6 7
1. |Ser GOUDA 15544000-3| kg 150

Wymagania klasyfikacyjne:

- ser typu holenderskiego,
wyprodukowany z mleka krowiego,
- zawarto$¢ thuszczu w 100 g produktu: nie wigcej
niz 30%,

- wyglad — prostopadioscian o bokach prostych lub
lekko zaokraglonych

o wadze od 1,5 kg do 3,5 kg, brak oczek lub oczka
nieliczne, okragle

i owalne,

- konsystencja — migzsz miekki,
dopuszcza si¢ lekko twardy,

- barwa — jasho — z6tta, jednolita w calej masie,

- smak i zapach — delikatny, lekko orzechowy,
dopuszcza si¢ lekko kwasny, lekko pikantny, lekko
gorzki.

Cechy dyskwalifikujace:

dojrzewajacy,

elastyczny,

- obce posmaki i/lub zapachy, objawy psucia,
fermentacji, jelczenia, plesnienia, zmiana barwy,
niejednolitos¢ barwy, zdeformowane ksztalty,
rozwarstwienie, zanizona zawartos¢ tluszczu,
opakowania uszkodzone mechanicznie,
nieoznakowane, zabrudzone.  Niedopuszczalny
produkt seropodobny.

Wymagania dotyczace pakowania:

- opakowanie jednostkowe- z tworzywa sztucznego
(folia termozgrzewalna),

- opakowanie zbiorcze- pudto kartonowe, pojemnik]
plastikowy,
- materiaty opakowaniowe dopuszczone do kontaktu|
Z Zywnoscia,

- 0znakowanie powinno zawiera¢: nazwe produktu,
nazw¢ i adres producenta, wage netto, sktad, termin|
przydatnosci do spozycia, warunki
przechowywania, oznaczenie partii produkcyjnej.
Termin przydatnosci do spozycia w dniu dostawy-
minimum 50 dni.




Ser SALAMI
Wymagania klasyfikacyjne:
- ser podpuszczkowy dojrzewajacy,

wyprodukowany z mleka krowiego,

- zawarto$¢ thuszczu w 100 g produktu: nie wiecej
niz 25 %,

- wyglad — walec o $rednicy 8 cm-10 cm i 0 wadze
od 1 kg do 1,5 kg, oczka niewielkie rownomiernie
rozsiane,

- konsystencja — miazsz elastyczny, migkki,
dopuszcza si¢ lekko twardy,

- barwa — jasno kremowa, jednolita w calej masie,

- smak i zapach — delikatny, szlachetny, tagodny,
dopuszcza si¢ lekko kwasny i lekko pikantny.

Cechy dyskwalifikujace:

- obce posmaki i/lub zapachy, objawy psucia,
fermentacji, jelczenia, ple$nienia, zmiana barwy,
niejednolitos¢ barwy, zdeformowane ksztalty,
rozwarstwienie, zanizona zawartos¢ tluszczu,

opakowania uszkodzone mechanicznie,
nieoznakowane,  zabrudzone.  Niedopuszczalny
produkt seropodobny.

Wymagania dotyczace pakowania:

- opakowanie jednostkowe- z tworzywa sztucznego
(folia termozgrzewalna),

- opakowanie zbiorcze- pudto kartonowe, pojemnik|
plastikowy,
- materiaty opakowaniowe dopuszczone do kontaktul
Z Zywnoscia,

- oznakowanie powinno zawiera¢: nazwe produktu,
nazwg i adres producenta, wage netto, sktad, termin|
przydatnosci do spozycia, warunki
przechowywania, oznaczenie partii produkcyjnej.
Termin przydatno$ci do spozycia w dniu dostawy-|

minimum 40 dni.

15544000-3

kg

150




Ser twarog poéltlusty
Wymagania klasyfikacyjne:

- ser wyprodukowany z mleka krowiego,

- barwa- biata lub lekko kremowa, jednolita w calej
masie,

- konsystencja- stata, jednolita, zwarta lub lekko
luzna, bez grudek,

- smak- czysty, tagodny, lekko kwasny,

- zapach- czysty, wlasciwy dla sera twarogowego.
Cechy dyskwalifikujace:

- objawy psucia, fermentacji, jelczenia, plesnienia,
rozwarstwienie produktu, zmiana  barwy,
niejednolitos¢ barwy, zdeformowane ksztalty, obcel
posmaki i/lub zapachy, opakowania uszkodzone
mechanicznie, nieoznakowane, zabrudzone.
Wymagania dotyczace pakowania:

- opakowanie jednostkowe- ser formowany w
kostki, zamykany prézniowo, masa netto od 0,200
kg do 0,300 kg, przy dostawach jednakowa waga
kostek,

- opakowanie zbiorcze- pojemnik plastikowy lub)
karton tekturowy,

- materiaty opakowaniowe dopuszczone do kontaktul
Z Zywnoscia,

- oznakowanie powinno zawiera¢: nazwe produktu,
nazwe 1 adres producenta, wage netto, zawarto$¢
thuszczu, termin przydatnosci do spozycia, warunki
przechowywania, oznaczenie partii produkcyjnej.
Termin przydatno$ci do spozycia w dniu dostawy-

minimum 10 dni.

15542100-0

kg

300




Ser topiony smakowy
Wymagania klasyfikacyjne:

- zawarto$¢ thuszczu w 100 g produktu minimum
18%,

- ksztalt- regularny, o ksztalcie podstawy zblizonym|
do trojkata,

- barwa- naturalna, kremowa, jednolita w calej
masie, widoczne uzyte dodatki roztozone w calej
masie produktu,

- powierzchnia- gtadka, konsystencja smarowna,

- smak i zapach- charakterystyczny dla dodatku
uzytego do produkcji (pieczarka, ziota, papryka,
szynka, cebulka, szczypiorek itp.), ze swoistym
posmakiem topienia,.

Cechy dyskwalifikujace:

- objawy psucia, fermentacji, jelczenia, plesnienia,
rozwarstwienie, zmiana barwy, niejednolitos¢
barwy, zdeformowane ksztalty, zanieczyszczenia
mechaniczne, obce posmaki i/lub zapachy, smak
piekacy, gorzki, mdly, mydlasty, opakowania
uszkodzone mechanicznie, nieoznakowane,
zabrudzone.

Wymagania dotyczace pakowania:

- opakowanie jednostkowe- pojedyncza sztukal
opakowana jednostkowo w folig
aluminiows, z nadrukiem lub bez nadruku,

- opakowanie zbiorcze- pudetko kartonowe lub 7
tworzywa sztucznego, od 7 sztuk do 8 sztuk sera wi|
opakowaniu,
- materiaty opakowaniowe dopuszczone do kontaktul
Z Zywnoscia,

- jednorazowa dostawa powinna sktada¢ si¢ z co
najmniej 2 r6znych smakow,

- oznakowanie powinno zawiera¢: nazwe produktu,
nazw¢ i adres producenta, wage netto, sktad, termin|
przydatnosci do spozycia, warunki
przechowywania, oznaczenie partii produkcyjne;j.
Termin przydatnosci do spozycia w dniu dostawy-|
minimum 60 dni.

15543000-6

kg

250




Serek topiony w plasterkach
Wymagania klasyfikacyjne:

- zawarto$¢ thuszczu w 100 gramach produktul
minimum 169,

- barwa- naturalna, kremowa, jednolita w calej
masie, widoczne dodane dodatki roztozone w catej
masie produktu,

- powierzchnia- gtadka, konsystencja smarowna,

- smak i zapach- charakterystyczny dla
odpowiedniego sera naturalnego, z ktorego
wyprodukowano ser topiony lub dodatku uzytego do
produkcji (pieczarka, ziota, papryka, szynka,
szczypiorek itp.), ze swoistym posmakiem topienia.
Cechy dyskwalifikujace:

- objawy psucia, fermentacji, jelczenia, plesnienia,
rozwarstwienie, zmiana barwy, niejednolitos¢
barwy, zdeformowanie, zanieczyszczenia
mechaniczne, obce posmaki i/lub zapachy, smak
piekacy, gorzki, mdly, mydlasty, opakowania
uszkodzone mechanicznie, nieoznakowane,
zabrudzone.

Wymagania dotyczace pakowania:

- opakowanie zewn¢trzne wykonane z folii, o wadze
netto od 120 g do 170 g,w jednym opakowaniu od 7
do 8 plastrow sera topionego, kazdy plaster osobno
zapakowany w foli¢ termozgrzewalna,

- opakowanie zbiorcze- pudto kartonowe, pojemnik|
plastikowy,
- materiaty opakowaniowe dopuszczone do kontaktul
Z Zywnoscia,

- jednorazowa dostawa powinna sktadaé si¢ z co
najmniej 2 réznych smakow,

- oznakowanie powinno zawiera¢: nazwe produktu,
nazw¢ i adres producenta, wage netto, sktad, termin|
przydatnosci do spozycia, warunki
przechowywania, oznaczenie partii produkcyjnej.
Termin przydatnosci do spozycia w dniu dostawy-|

minimum 60 dni.

15543000-6

kg

250




Masto ekstra 200 g
Wymagania klasyfikacyjne:

- zawarto$¢ thuszczu mlecznego w 100 g produktul
nie mniej niz 82%,

- kostka starannie uformowana, powierzchnial
gladka, sucha, barwa jednolita,

- konsystencja- jednolita, zwarta, smarowna, lekko
twarda, lekko mazista,

- smak i zapach- charakterystyczny dla masta,
czysty, orzezwiajacy, lekko kwaskowaty smak.
Cechy dyskwalifikujace:

- zdeformowane kostki, roztopione, ze $ladami
kilkukrotnego schtadzania, barwa niejednolita,
rozwarstwienia, obce posmaki i/lub zapachy, krople
na powierzchni i wewnatrz brytek, objawy psucia,
zjelczenia, zaple$nienia, obnizona zawartos¢
thuszczu, opakowania uszkodzone mechanicznie,
nieoznakowane,  zabrudzone.  Niedopuszczalne
produkty miksy mleczno-ttuszczowe.

Wymagania dotyczace pakowania:

- opakowanie jednostkowe- kostka 200 g,

- opakowanie zbiorcze- pudto kartonowe do 5 kg,
pojemnik plastikowy,

- materiaty opakowaniowe dopuszczone do kontaktul
Z Zywnoscia,

- oznakowanie powinno zawiera¢: nazwe produktu,
nazwe¢ 1 adres producenta, wage netto, termin|
przydatnosci do spozycia, warunki
przechowywania, oznaczenie partii produkcyjnej.
Termin przydatnosci do spozycia w dniu dostawy-

minimum 14 dni.

15530000-2

kg

350




Jogurt z kawalkami owocéw

Wymagania klasyfikacyjne:

- zawartos¢ thuszczu w 100 g produktu od 1% do 3%
thuszczu,

- struktura i konsystencja- jednolita, kremowa, bez
grudek, lekko luzna,

- barwa- charakterystyczna dla uzytych owocow,
jednolita w catej masie, z widocznymi kawatkami
owocow uzytych do produkcji, tj. malin, truskawek,
jagod, wisni, brzoskwin itp.

- smak i zapach- czysty, tagodny, stodko-kwasny, 7
posmakiem uzytych owocow,

- bez dodatku zelatyny wieprzowe;j.

Cechy dyskwalifikujace:

- obce posmaki i/lub zapachy, objawy psucia,
fermentacji, jefczenia, ple$nienia, rozwarstwienie,
zmiana barwy, jej niejednolitos¢, opakowanial
uszkodzone mechanicznie, nieoznakowane,
zabrudzone.

Wymagania dotyczace pakowania:

- opakowanie jednostkowe- kubek z tworzywal
sztucznego zamykany zakrywka z folii aluminiowe;j
termozgrzewalnej, o pojemnosci od 130 g do 170 g,
przy dostawach jednakowa waga kubkow,

- opakowanie zbiorcze- pudto kartonowe, pojemnik|
plastikowy,

- materiaty opakowaniowe dopuszczone do kontaktul
Z Zywnoscia,

- jednorazowa dostawa powinna sktadaé si¢ z CO
najmniej 2 roéznych smakéw, Zamawiajacy przy|
zamowieniu  okresli smaki jogurtdow kazdej
z dostaw,

- oznakowanie powinno zawiera¢: nazwe produktu,
nazw¢ i adres producenta, wage netto, sktad, termin|
przydatnosci do spozycia, warunki
przechowywania, oznaczenie partii produkcyjnej.
Termin przydatnosci do spozycia w dniu dostawy-|

minimum 15 dni.

15551320-4

kg

300




Ser twarogowy topiony
Wymagania klasyfikacyjne:

- sktad- zawarto$¢ sera twarogowego jako surowcal
podstawowego,

- barwa — naturalna, jednolita w calej masie,
charakterystyczna dla uzytych sktadnikow,

- struktura i konsystencja — gtadka, smarowna,

- smak i zapach — czysty, fagodny.

Cechy dyskwalifikujace:

- objawy psucia, fermentacji, jelczenia, plesnienia,
rozwarstwienie produktu, zmiana  barwy,
niejednolitos¢ barwy, obce posmaki i/lub zapachy,
opakowania uszkodzone mechanicznie,
nieoznakowane, zabrudzone.

Wymagania dotyczace pakowania:

- opakowanie- opakowanie bezposrednic — folig
aluminiowa, porcje

0 masie 15g-18g, opakowanie posrednie — kartonik
130g-140 g zawierajacy - 6-8 zapakowanych
pojedynczo kostek — porcji sera twarogowego
topionego,

- opakowanie zbiorcze-pudto kartonowe lub
pojemnik plastikowy,

- materiaty opakowaniowe dopuszczone do kontaktul
Z Zywnoscia,

- 0znakowanie powinno zawierac¢: nazwe produktu,
nazwe i adres producenta, wage netto, sktad, termin|
przydatnosci do spozycia, warunki
przechowywania, oznaczenie partii produkcyjnej.
Termin przydatnosci do spozycia w dniu dostawy-
minimum 30 dni.

15542200-1

kg

100

Margaryna
Wymagania klasyfikacyjne:

- zawartos¢ tluszczow roslinnych w 100 g produktul
minimum 70%,

- przeznaczona do smazenia i pieczenia,

- powierzchnia- gtadka, barwa jednolita,

- struktura i konsystencja- stata, lekko mazista,

- barwa- kremowo-zotta, jednolita w catej masie,

- smak i zapach- charakterystyczny dla tego rodzaju
produktu, swoisty.

Cechy dyskwalifikujace:

- obce posmaki i/lub zapachy, barwa niejednolita,
objawy psucia, zaplesnienia, zjefczenia, obnizonal
zawarto$¢  thuszczu, opakowania uszkodzone
mechanicznie, nieoznakowane, zabrudzone.
Wymagania dotyczace pakowania:

-opakowania jednostkowe- pojemnik z tworzywal
sztucznego o pojemnosci od 200 g do 250 g,

- opakowanie zbiorcze- opakowanie kartonowe do 6
kg, pojemniki plastikowe,

- materiaty opakowaniowe dopuszczone do kontaktu
z zywnos$cig, zapewniajace wlasciwe cechy)
produktu w okresie przydatnosci do spozycia,

- oznakowanie powinno zawieraé: nazwe produktu,
nazwe i adres producenta, wage netto, sktad, termin
przydatnosci do spozycia, warunki
przechowywania, oznaczenie partii produkcyjnej.
Termin przydatnosci do spozycia w dniu dostawy-|

minimum 60 dni.

15431100-9

kg

350




10.

Jogurt kremowy- biszkoptowy
Wymagania klasyfikacyjne:

- struktura i konsystencja- jednolita, lekko luzna,
bez grudek, kremowa,

- barwa- charakterystyczna dla uzytych sktadnikow,
- smak i zapach- czysty, tagodny.

Cechy dyskwalifikujace:

- obce posmaki i/lub zapachy, objawy psucia,
fermentacji, jefczenia, ple$nienia, rozwarstwienie,
zmiana barwy, jej niejednolitos¢, opakowania
uszkodzone mechanicznie, nieoznakowane,
zabrudzone.

Wymagania dotyczace pakowania:

- opakowanie jednostkowe- kubek z tworzywal
sztucznego zamykany zakrywka z folii aluminiowej
termozgrzewalnej, o pojemnosci od 100 g do 150 g,
przy dostawach jednakowa waga kubkow,

- opakowanie zbiorcze- pudlo kartonowe do 5 kg,
pojemniki plastikowe,

- materiaty opakowaniowe dopuszczone do kontaktul
Z Zywnoscia,

- oznakowanie powinno zawiera¢: nazwe produktu,
nazw¢ i adres producenta, wage netto, sktad, termin|
przydatnosci do spozycia, warunki
przechowywania, oznaczenie partii produkcyjnej.
Termin przydatnosci do spozycia w dniu dostawy-

minimum 15 dni.

15551320-4

kg

150




11.

Ser twarogowy kanapkowy w plastrach 140 g-
160 g
Wymagania klasyfikacyjne:

- wyglad — plastry w ksztalcie kota lub owalyl
utozone jeden nad drugim z lekkim przesunigciem,

- barwa — biata do jasno kremowej, w serach z
dodatkami smakowymi: widoczne czastki w kolorze]
odpowiadajacym wprowadzonym dodatkom|
smakowym,

- struktura i konsystencja — lekko gumowa, lekko
twarda, zwarta, dopuszcza si¢ lekko mickka i
plastyczng oraz nieliczne oczka pochodzenia
niefermentacyjnego,

- smak i zapach — lekko kwasny twarogowy, sery z
dodatkami smakowymi: z posmakiem
wprowadzonych dodatkéw smakowych (smaki:
naturalny oraz z ziotami).

Cechy dyskwalifikujace:

- obce posmaki i/lub zapachy, zmiana barwy,
niejednolitos¢ barwy, objawy psucia, fermentacji,
jefczenia, plesnienia, rozwarstwienie produktu,
opakowania uszkodzone mechanicznie,
nieoznakowane, zabrudzone.

Wymagania dotyczace pakowania:

- opakowanie jednostkowe - folia z tworzywal
sztucznego w postaci sztywnej tacki przykrytej
folia, masa netto produktu 0,140 kg-0,160 kg, przy|
dostawach jednakowa masa netto serkow,
- opakowanie zbiorcze- pudto kartonowe, pojemnik|
plastikowy,

- materiaty opakowaniowe dopuszczone do kontaktu
Z Zywnoscia,

- oznakowanie powinno zawiera¢: nazwe produktu,
nazw¢ 1 adres producenta, wage netto, termin|
przydatnosci do spozycia, warunki
przechowywania, oznaczenie partii produkcyjnej.
Termin przydatnosci do spozycia w dniu dostawy-|

minimum 10 dni.

15542100-0

kg

100




12.

Jogurt (smakowy, 190 g-400g)
Wymagania klasyfikacyjne:

- wyprodukowany z mleka, wsadu owocowego i
zywych kultur bakterii jogurtowych oraz innych|
sktadnikow,

- struktura i konsystencja- jednolita, bez grudek,

- barwa- charakterystyczna dla uzytych owocow,
jednolita w catej masie,

- smak i zapach- czysty, tagodny, stodko- kwasny,

- bez dodatku zelatyny wieprzowe;j.

Cechy dyskwalifikujace:

- obce posmaki i/lub zapachy, objawy psucia,
fermentacji, jefczenia, ple$nienia, rozwarstwienie,
zmiana barwy, jej niejednolitos¢, opakowanial
uszkodzone mechanicznie, nieoznakowane,
zabrudzone.

Wymagania dotyczace pakowania:

- opakowanie jednostkowe- butelka plastikowa z
nakretka, o pojemnosci od 190 g do 400 g, przy|
dostawach jednakowa waga,

- opakowanie zbiorcze- pudlto kartonowe, pojemnik]
plastikowy,

- materiaty opakowaniowe dopuszczone do kontaktul
Z Zywnoscia,

- jednorazowa dostawa powinna sktadaé si¢ z co
najmniej 2 roéznych smakéw, Zamawiajacy przy|
zamowieniu okresli smaki jogurtéw kazdej
z dostaw,

- oznakowanie powinno zawiera¢: nazwe produktu,
nazwe i adres producenta, wage netto, sktad, termin|
przydatnosci do spozycia, warunki
przechowywania, oznaczenie partii produkcyjnej.
Termin przydatnosci do spozycia w dniu dostawy-|
minimum 14 dni.

15551320-4

kg

300

Suma warto$ci calkowitej brutto:

WYKONAWCA

ZAMAWIAJACY




Zalgcznik nr 3
OSWIADCZENIE O WYRAZENIU ZGODY NA
WYSTAWIANIE I UDOSTEPNIANIE FAKTUR W FORMIE ELEKTRONICZNEJ

Dane Nabywcy:

Nazwa:  Warminsko-Mazurski Oddzial Strazy Graniczne;j

Adres: ul. Gen. Wiadystawa Sikorskiego 78

11-400 Ketrzyn

NIP: 742-000-73-89

1.

Dziatajac na podstawie Ustawy z dnia 11 marca 2004r. o podatku od towar6éw i ustug (t. j. Dz. U. z
2021 r. poz. 685 ze zm.) wyrazam zgode na przesytanie faktur , duplikatow tych faktur oraz ich
korekt, zgodnie z obowigzujacymi przepisami w formacie PDF w formie elektronicznej przez

(dane wystawcy faktury)

Zobowigzuje si¢ przyjmowaé faktury, o ktorych mowa w pkt.1 niniejszego o$wiadczenia w formie
papierowej, w przypadku gdy przeszkody techniczne lub formalne uniemozliwiajg przestanie faktur
droga elektroniczna.

Przestanie przez Wystawce faktury w formacie PDF e-mailem automatycznie powoduje brak
koniecznos$ci wystawiania i wysytania do Nabywcy faktury, o ktérych mowa powyzej w formie
papierowe;j.

Wystawca oswiadcza, ze faktury bedzie wysytac z nastepujacego adresu e-mail::

Nabywca o$wiadcza, ze adresem e-mail, na ktory beda przesytane faktury oraz, z ktérego wysytane
beda potwierdzenia ich otrzymania, bedzie::

wtiz.wmosg@strazgraniczna.pl

W razie zmiany adresu e-mail zobowigzuje si¢ do pisemnego powiadomienia o nowym adresie.

Oswiadczam, ze mam $wiadomo$¢, iz niniejsze o$wiadczenie moze zosta¢ wycofane, w nastgpstwie
czego wystawca faktur traci prawo do wystawiania i przesytania faktur do odbiorcy droga
elektroniczng, poczawszy od dnia nastgpnego po otrzymaniu powiadomienia o wycofaniu akceptacji.

(podpis, data Nabywcy) (podpis, data Wystawcy)
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