Ketrzyn, dnia 072011
WARMINSKO - MAZURSKI ODDZIAL
STRAZY GRANICZNEJ
im. gen. bryg. Stefana Paslawskiego

Egz. pojedynczy

ZAPROSZENIE DO SKLADANIA OFERT CENOWYCH
NA DOSTAWE MIESA DROBIOWEGO DO WARMINSKO-
MAZURSKIEGO ODDZIALU STRAZY GRANICZNEJ

o wartosci szacunkowej ponizej kwoty 130 000,00 zi

KIEROW MK SEKC)I

Gospodarki Mundurowej i Zvwroscio

Wydzdiu Technjki i Zaopatrgenia
Warpinsko-Maylrskiep 4

Dane Zamawiajacego:

Warminsko-Mazurski Oddzial Strazy Granicznej
ul. gen. Wladystawa Sikorskiego 78
11-400 Kgtrzyn
89-750-34-14
sgmiz.wtiz.wmosg(@strazgraniczna.pl

Wykonano: egzemplarz pojedynczy - a/a
Wykonala: Ewelina Kowalczuk

Tel (89) 750 34 14

Dnia 11.04.2022 r.



I. Oferte nalezy ztozy¢ na adres e-mail do dnia 12.04.2022 r.,

email: sgmiz. wtiz. wmosg(@strazgraniczna.pl

I1. Termin realizacji przedmiotu zaméwienia: Umowa zostaje zawarta na czas okreslony,
tj. od dnia zawarcia umowy do dnia 31.07.2022 r.

III. Do kontaktu upowaznieni sa:

Ewelina Kowalczuk tel. (89) 750 34 14

IV.  Opis przedmiotu zamowienia.

Przedmiotem zamowienia jest dostawa migsa drobiowego do Warminsko-Mazurskiego Oddziatu
Strazy Granicznej zgodnie z § 1 projektu umowy, stanowigcym zalgcznik nr 2 niniejszego
zaproszenia do sktadania ofert cenowych.

V. Warunki zamowienia:

. Warunki przedmiotu zamowienia zostaly okreslone w projekcie umowy, stanowigcym zalacznik
nr 2 niniejszego zaproszenia do skladania ofert cenowych.

. W przypadku wystawiania faktur VAT w formie elektronicznej Wykonawca zobowigzany jest
do zlozenia o$wiadczenia o wyrazeniu zgody na wystawianie i udostepnianie faktur VAT
w formie elektronicznej zgodnie zalacznikiem nr 3.

. W przypadku korzystania z mozliwosci wystawiania faktur VAT w formie elektronicznej,
Wykonawca sklada przedmiotowe oswiadczenie wraz z oferta.

. Przedmiotowe o$wiadczenie i formularz ofertowy muszg by¢ podpisane przez Wykonawce
lub osoby upowaznione do reprezentowania Wykonawcy w obrocie prawnym.

. W przypadku zlozenia podpisu przez osob¢ upowazniong do reprezentowania Wykonawcy
w obrocie prawnym nalezy dolaczy¢ pelnomocnictwo, ktore powinno dokladnie okresla¢ zakres
umocowania oraz dane mocodawcow 1 pelnomocnika.

. lloé¢ przedmiotdw ujeta w kolumnie _ilo$¢” moze ulec zmianie w zaleznosci od wartosci
calkowitej oferty.

. W przypadku wystania korespondencji e-mailem (np. dot. pytan przedmiotu zamoéwienia,
ztozenia oferty) prosimy o telefoniczne upewnienie si¢ pod numerem telefonu 89 750 34
14, ze =zostala ona otrzymana przez Zamawiajgcego. Moze si¢ zdarzy¢, ze centralnie
funkcjonujace zabezpieczenie antyspamowe uzna adres e-mail Wykonawcy za spam i dokona
blokady korespondencji.

. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do uniewaznienia prowadzonego zapytania, a takie
zastrzega sobie mozliwo$¢ niedokonania wyboru oferty.

VI. Wymagane dokumenty:
Podpisany formularz cenowy zgodnie z opisem przedmiotu oraz warunkami umowy.

VII. Zaljczniki:

Zatgcznik nr 1 - Formularz cenowy,



Zatgcznik nr 2 - Projekt umowy,
Zalgeznik nr 3 - O$wiadczenie o wyrazeniu zgody na wystawianie 1 udostepnianie faktur
w formie elektronicznej.

VIII. Kryterium oceny ofert:
Przy wyborze najkorzystniejszej oferty zamawiajagcy bedzie si¢ kierowal nastepujgcym
kryterium oceny ofert: cena 100 %

IX. RODO

Informacja o przetwarzaniu Pana/Pani danych osobowych znajduje sie na stronie Warminsko-
Mazurskiego Oddzialu Strazy Granicznej pod adresem
http://wm.strazgraniczna.pl/wm/rodo/28503,RODO.html




Zalacznik nr |

FORMULARZ CENOWY

(Wykonawca)

WARMINSKO-MAZURSKI
ODDZIAL STRAZY GRANICZNEJ
ul. Gen. Wladyslawa Sikorskiego 78
11-400 Ke¢trzyn

Oferuje realizacje nizej wymienionej dostawy
dla Warminsko- Mazurskiego Oddzialu Strazy Granicznej
11-400 Ketrzyn, ul. Gen. Wladyslawa Sikorskiego 78

Cena
. e j.m Ilos¢ jednostkowa Wartos¢ brutto
Lp. Nazwa przedmiotu zamdwienia
brutto
! 2 3 4 5 6
Filet z piersi kurczaka surowy($wiezy, klasa I)
Wymagania klasyfikacyine:
- platy bez kosci kruczej,
- oddzielony filet od obojezyka, mostka i skory,
- filet powinien by¢ wlasciwie umigéniony, linie cigé
réwne, gladkie, migso wykrwawione i ocieknigte.
- wyglad: powierzchnia czysta. gladka, niezakrwawiona,
niepostrzepiona, bez opilkow  kodci, przekrwien,
glebszych  ponacinaf, lekko  wilgotna,  barwa
jasnorézowa, migso czyste, bez sladow jakichkolwiek
zanieczyszczen, bez krwawych wylewow,
- konsystencja jedrna, elastyczna,
- zapach swoisty. charakterystyczny dla migsa $wiezego
drobiowego.
Cechy dyskwalifikujace:
- obce posmaki, zapachy, oslizglos¢, nalot plesni,
zazielenienie migsa, barwa ciemnokrwista, objawy
wskazujace na zaparzenie migsa i/lub rozpoczynajace si¢
I psucie, uszkodzenia mechaniczne, zanieczyszezenia | kg 800
fizyczne i organiczne. Niedopuszezalne  migsnic

niczwigzane ze sobg. krwawe nacieki zewnetrzne i
wewnetrzne. Niedopuszczalne opakowania uszkodzone
mechanicznie, zabrudzone, =z obcym zapachem,
nieoznakowane.

Wymagania dotyczace pakowania:

- opakowanie- pojemniki plastikowe, zamykane pokrywa,
oplombowane  pieczecia  producenta w  sposob
uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby,
- materialy opakowaniowe dopuszczone do kontaktu z
zywnoscia,

- do kazdego pojemnika powinna bv¢ dolaczona etykicta
zawierajaca dane: nazwe produktu, nazwe i adres
producenta, kraj pochodzenia, wagg netto, termin
przydatnosci do spozycia, warunki przechowywania,
oznaczenie partii produkeyjnej.

Termin przydatnosci do spozycia w dniu dostawy-
minimum 3 dni.




Podudzie z kurczaka surowe (Swieze, klasa I)
Wymagania klasyfikacyine:

- waga netto | sztuki od 120 g do 150 g,

- wlasciwie umigsnione, linie cigé rowne, gladkie, migso
prawidlowo wykrwawione i ocieknigte,

- wyglad: powierzchnia czysta, gladka, niezakrwawiona,
niepostrzgpiona, bez opilkéw  kosci, przekrwien.
glebszych ponacinan. lekko wilgotna. barwa migsa
jasnoczerwona, bez krwawych wylewow, skora bez
przebarwien i resztek upierzenia, migso czyste, bez
$ladow jakichkolwiek zanieczyszczen.

- konsystencja jedrna. elastyczna.

- zapach swoisty, charakterystyczny dla migsa $wiezego
drobiowego.

Cechy dvskwalifikujace:

- obce posmaki. zapachy, oslizglosé. nalot plesni,
zazielenienie migsa, objawy wskazujace na zaparzenie
migsa i/lub rozpoczynajace si¢ psucie. objawy obnizenia
jedrnosei i elastycznosci, uszkodzenia mechaniczne,
zanieczyszczenia fizyczne i organiczne.
Niedopuszczalne: migénie i skdra niezwigzane ze sobg,
krwawe nacieki zewnetrzne i wewngtrzne, niedokladne
oczyszezenie z pior. Niedopuszezalne opakowania
uszkodzone mechanicznie, zabrudzone, z obcym
zapachem, nieoznakowane.

Wymagania dotyczace pakowania:

- opakowanie- pojemniki plastikowe, zamykane pokrywa,
oplombowane  pieczecia  producenta w  sposob
uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby,

- materialy opakowaniowe dopuszczone do kontaktu z
Zywnoscia,

- do kazdego pojemnika powinna by¢ dolaczona etykieta
zawierajgca dane: nazwg produktu, nazwe i adres
producenta, kraj pochodzenia. wage netto. termin
przydatnosci do spozycia, warunki przechowywania.
oznaczenie partii produkcyjnej.

Termin przydatnosci do spozycia w dniu dostawy-
minimum 3 dni.

800




Udziec z kurczaka surowy (Swiezy, klasa I)
Wymagania klasyfikacyjne:

- waga netto 1 sztuki od 150 g do 220 g,

- wlasciwie umigsniony, linie cie¢ réwne i gladkie, migso
prawidlowo wykrwawione i ocieknigte,

- wyglad: powierzchnia czysta, gladka. niezakrwawiona,
niepostrzgpiona, bez opitkow  kosci,  przekrwien,
glebszych ponacinan, lekko wilgotna, barwa migsa
jasnoczerwona, skéra bez przebarwien 1 resztek
upierzenia, bez krwawych wylewow, migso czyste, bez
Sladow jakichkolwiek zanieczyszczen,

- konsystencja jedrna, clastyczna,

- zapach swoisty. charakterystyczny dla migsa $wiezego
drobiowego.

Cechy dyskwalifikujace:

- obce posmaki. zapachy, odlizglos¢, nalot plesni,
zazielenienie migsa, objawy wskazujace na zaparzenie
migsa i/lub rozpoczynajace si¢ psucie. objawy obnizenia
jedrnosci i elastycznosci, uszkodzenia mechaniczne,
zanieczyszczenia fizyczne i organiczne.
Niedopuszezalne: migsnie i skora niezwigzane ze soba,
krwawe nacieki zewnetrzne i wewnetrzne, niedokladne
oczyszczenie z pior. Niedopuszczalne opakowania
uszkodzone mechanicznie, zabrudzone, z obcym
zapachem, nieoznakowane.

Wymagania dotyczace pakowania;

- opakowanie- pojemniki plastikowe, zamykane pokrywa,
oplombowane  pieczgcia  producenta  w  sposob
uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby.

- materialy opakowaniowe dopuszczone do kontaktu z
Zywnoscia.

- do kazdego pojemnika powinna by¢ dolgczona etykieta
zawierajaca dane: nazwg¢ produktu. nazwe i adres
producenta, kraj pochodzenia, wag¢ netto, termin
przydatnosci do spozycia, warunki przechowywania,
oznaczenie partii produkcyjne;j.

Termin przydatnosci do spozycia w dniu dostawy-
minimum 3 dni.

500




Porcje rosolowe z kurczaka ze skrzydetkami (surowe,
Swieze)

Wymagania klasyfikacyjne:

- cale tuszki drobiowe po wykrwawieniu. wypatroszeniu,
usunigciu serca, watroby, pluc, zotadka, wola i nerek oraz
glowy, usunig¢ciu migsni, z pozostawionymi
skrzydeikami,

- migso prawidlowe wykrwawione i ocieknigte

- wyglad: powierzchnia czysta. gladka, niezakrwawiona,
niepostrzgpiona, bez przebarwien, bez opitkow kosci, bez
widocznych zlaman, przekrwien, glebszych ponacinan,
lekko wilgotna, bez krwawych wylewow, skora bez
przebarwien i resztek upierzenia, migso czyste, bez
sladow jakichkolwiek zanieczyszezen,

- konsystencja jedrna, elastyczna.

- zapach swoisty, charakterystyczny dla migsa swiezego
drobiowego.

Cechy dvskwalifikujace:

- obce posmaki. zapachy. oslizglosé. nalot plesni,
zazielenienie migsa, objawy wskazujace na zaparzenie
migsa i/lub rozpoczynajace si¢ psucie, objawy obnizenia
jedrnosci 1 elastycznodei, uszkodzenia mechaniczne,
zanieczyszczenia fizyczne i organiczne.
Niedopuszczalne: migsnie i skora niezwigzane ze soba,
krwawe nacieki zewnetrzne i wewngtrzne, niedokltadne
oczyszczenie z pior. Niedopuszczalne opakowania
uszkodzone mechanicznie, zabrudzone, =z obcym
zapachem, nieoznakowane.

Wymagania dotvezace pakowania:

- opakowanie- pojemniki plastikowe. zamykane pokrywa,
oplombowane  pieczg¢cia  producenta w  sposob
uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby,
- materialy opakowaniowe dopuszczone do kontaktu z
ZYWNOSCia.

- do kazdego pojemnika powinna by¢ dolaczona etykieta
zawierajaca dane: nazwe produktu. nazwe i1 adres
producenta, kraj pochodzenia, wag¢ netto. termin
przydatnosci do spozycia. warunki przechowywania,
oznaczenie partii produkeyjnej.

Termin przydatnosci do spozycia w dniu dostawy-
minimum 3 dni.

600




Mieso udowe z kurczaka surowe ($wieze, klasa I)
Wymagania klasvfikacyjne:

- migso otrzymane z ud kurczaka po usunigciu skéry,
kosci, chrzastek, krwiakdw i zdjeciu grubszego thuszezu
podskornego,

- waga netto 1 sztuki od 100 g do 150 g,

- migso prawidlowo wykrwawione i ocieknigte,

- powierzchnia czysta, gladka, niezakrwawiona,
niepostrzgpiona. bez  opitkéw  kosci, przekrwien,
glebszych ponacinan. lekko wilgotna, barwa migsa
jasnoczerwona, bez krwawych wylewow. migso czyste,
bez sladow jakichkolwiek zanieczyszczen.

- konsystencja jedmna, elastyczna,

- zapach swoisty, charakterystyczny dla migsa swiezego
drobiowego.

Cechy dyskwalifikujace:

- obce posmaki, zapachy. oslizglos¢. nalot plesni,
zazielenienie migsa, objawy wskazujgce na zaparzenie
migsa i/lub rozpoczynajace si¢ psucie. objawy obnizenia
jedrnosci i elastycznosei. uszkodzenia mechaniczne,
zanieczyszczenia fizyczne i organiczne.
Niedopuszczalne: krwawe nacieki  zewnetrzne i
wewnetrzne,  niedokladne  oczyszczenie z  pidr.
Niedopuszczalne opakowania uszkodzone mechanicznie,
zabrudzone, z obcym zapachem,
nieoznakowane.

Wvymagania dotyczace pakowania:

- opakowanie- pojemniki plastikowe, zamykane pokrywa.
oplombowane  pieczecia  producenta  w  sposob
uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby,

- materialy opakowaniowe dopuszczone do kontaktu z
Zywnoscia.

- do kazdego pojemnika powinna by¢ dolgczona etykieta
zawierajagca dane: nazwe produktu, nazwe i adres
producenta, kraj pochodzenia, wag¢ netto, termin
przydatnosci do spozycia. warunki przechowywania,
oznaczenie partii produkcyjnej.

Termin przydatnosci do spozycia w dniu dostawy-
minimum 3 dni.

kg

500

Razem wartos¢ brutto:

Oswiadczam, ze:

Zapoznalem si¢ z opisem przedmiotu zamowienia oraz warunkami projektu umowy i nie wnosze

zastrzezen.

Oswiadczam, zZe:

Wyrazam zgode na potragcenie w rozumieniu art. 498 1 499 kodeksu cywilnego powstalej
naleznosci w przypadku nie wykonania lub nienalezytego wykonywania warunkéw umowy
poprzez naliczenie kary umownej, o ktorej mowa w ust. § 10 ust. 1 - 6 oraz w przypadku
o ktorym mowa w § 10 ust. 7 projektu umowy, stanowigcym zalacznik nr 2 niniejszego

zaproszenia do skladania ofert cenowych.

Jednoczesnie oswiadczam, ze powyzsze nie zostato zltozone pod wplywem bledu ani nie jest

obarczone jakakolwiek inng wada o§wiadczenia woli skutkujacg jego niewaznoscia.

( podpis Wykonawcy)




PROJEKT UMOWY Zakacznik Nr 2

UMOWANR esiimaisosinn

Zawarta dnia .........cccoorevein r. w Ketrzynie pomigdzy:

Warminsko-Mazurskim Oddziatem Strazy Granicznej, 11-400 Ketrzyn, ul. Gen. Wladystawa
Sikorskiego 78, posiadajacym NIP 742-000-73-89, REGON 510207605, zwanym dalej
Zamawiajacym reprezentowanym przez:

Komendanta Warminsko-Mazurskiego Oddzialu Strazy Granicznej, w ktérego imieniu dziala
pelnomocnik:

Przy’ ROnrasypnacie — oo - Glownego Ksiggowego Warminsko-
Mazurskiego Oddzialu Strazy Granicznej,

G i R R S R R I S e S R R e

zwanym w tresci Uumowy Wykonawcg reprezentowanym przez:

§1
Przedmiotem umowy jest dostawa miesa drobiowego do Warminsko-Mazurskiego Oddziatu
Strazy Granicznej na warunkach i zasadach okreslonych w umowie oraz wartosci i ilosci

asortymentu okreslonego w zalaczniku, bedacym integralng cz¢scig niniejszej umowy.

§2
Umowa zostaje zawarta na czas okreslony, tj. od dnia zawarcia umowy do dnia
31.07.2022 r.

§3
Wykonawca zobowigzany jest na wlasny koszt dostarcza¢ towar do Zamawiajacego.
Wykonawca zobowigzany jest rowniez do dokonania roztadunku i wniesienia zamowionego
towaru do wskazanych przez pracownika magazynu zywnosciowego pomieszczen znajdujacych
si¢ w siedzibie Zamawiajacego.
Odbior ilosciowo-jakosciowy dostarczanego towaru odbywac si¢ bedzie w pomieszczeniach,
w siedzibie Zamawiajgcego przez kierownika magazynu zywnosciowego lub osobe przez niego
upowazniong.
Zamawiajacy  zastrzega sobie prawo przekaza¢ dwukrotnie do badania probki
zakwestionowanego towaru do akredytowanego laboratorium. Koszty badania, bez wzgledu na
jego wyniki, pokryje Wykonawca.
Jakos¢ organoleptyczna zywnosci, ktorej nie mozna oceni¢ przy przyjeciu towaru, sprawdzana
jest podczas przeprowadzania procesu technologicznego.W przypadku nie spelnienia wymagan
jakosciowych, pozostala partia surowca zostanie zwrécona Wykonawcy i1 o tym fakcie
Wykonawca zostanie niezwlocznie powiadomiony telefonicznie lub pisemnie (poczta
elektroniczng na adres e-mail...... );
Wykonawca w terminie jednego dnia od daty powiadomienia okreslonego w ust.4, dostarczy
zastepczg partie towaru, wolng od wad i bez zadania dodatkowych oplat z tego tytulu. Zamienna
partia towaru podlega odbiorowi jakosciowemu 1 ilosciowemu.



W przypadku wymiany towaru, koszt odbioru i dostawy towaru obciaza Wykonawce.
Wykonawca winien spetnia¢ wymagania higieniczno- sanitarne w procesie produkcji i obrocie
zywnoscia, zgodnie z Ustawg z dnia 25 sierpnia 2006 1. 0 bezpieczenstwie Zywnosci i zywienia
(t. j. Dz. U. z 2020 r., poz. 2021 ze zm.). Dostawa oraz transport towaru odbywac si¢ bedzie
zgodnie z wymaganiami sanitarnymi okreslonymi w Rozporzadzeniu (WE) nr 852/2004
Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny srodkow
spozywczych, zalacznik 11 Rozdziat IV i Rozdziat IX(Dz. Urz. UE L 139 z 30.04.2004 r. str. 1,
ze zm.; Dz. Urz. UE Polskie wydanie spec., rozdz. XIII, t. 34, str. 319).
Wykonawca zobowigzuje si¢ do posiadania przez okres obowigzywania umowy, aktualne;
decyzji administracyjnej wlasciwego organu Panstwowej Inspekcji Sanitarnej w sprawie
zatwierdzania, warunkowego zatwierdzania, przedluzania warunkowego zatwierdzania
zaktadow, ktore produkujg lub wprowadzaja do obrotu zywnos¢ pochodzenia nie zwierz¢cego
lub wprowadzajg do obrotu produkty pochodzenia zwierzgcego, nie objete urzgdowa kontrola
organdéw Inspekcji Weterynaryjnej, zgodnie z Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r.
o bezpieczenstwie zywnosci izywienia (t. j. Dz. U. z 2020 r, poz. 2021 ze zm.)
lub zaswiadczenie o wpisie do rejestrow zakladow wydane przez organ urzedowej kontroli
Panstwowej Inspekcji Sanitarnej na podstawie Ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 .
o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (t. j. Dz. U. z 2020 r., poz. 2021 ze zm.) oraz zgodnie
z rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z dnia 29 maja 2007 r. w sprawie wzoréw dokumentow
dotyczacych rejestracji i zatwierdzania zakladow produkcyjnych lub wprowadzajacych do obrotu
zywnos¢ podlegajacych urzedowej kontroli Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (Dz. U. z 2007 r.
Nr 106 poz. 730 ze zm.).
W przypadku wystapienia zatru¢ spowodowanych zla jakoscia dostarczonego towaru
Wykonawca zobowigzany jest pokry¢ wszelkie koszty zwigzane =z leczeniem
i przeprowadzeniem zabiegéw sanitarnych, dezynfekcji i dezaktywacji oraz do zaspokojenia
roszczen odszkodowawczych tych osob wynikajacych z zatru¢ dostarczonymi srodkami
SPOZYyWCZYmi.

§4
Zlozone w ofercie ceny sa stale i bedg obowigzywaé przez caly okres obowigzywania umowy,
z wyjatkiem zmian obowigzujacych w przepisach podatkowych, w tym zmian stawek podatku
VAT.

§5
Wykonawca bedzie dostarczal towar na podstawie zlozonych pisemnych zaméwien, o ktorych
mowa w § 8 umowy.
Wykonawca do kazdej partii dostarczonego towaru wystawi fakture VAT na adres: Warminsko-
Mazurski Oddziat Strazy Granicznej, ul. Gen. Whadystawa Sikorskiego 78, 11-400 Ketrzyn.
Kazda faktura VAT winna zawiera¢ ceny brutto za jednostke¢ miary zgodnie z zalgcznikiem
do umowy. Wartos¢ calkowita brutto w kazdej pozycji asortymentu wymienionego w fakturze
VAT winna by¢ iloczynem ilosci i ceny brutto za jednostke miary oraz nie moze jej przekroczy¢.
Zamawiajacy zobowiazuje si¢ zaplaci¢ przelewem naleznos¢ za dostarczony towar w terminie
30 dni od daty otrzymania prawidlowo wystawionej faktury VAT. Dniem zaplaty uwazany bedzie
dzien obcigzenia rachunku bankowego Zamawiajacego.
Zamawiajacy upowaznia Wykonawce do wystawiania faktur VAT bez podpisu Zamawiajacego.
Zamawiajgcy dopuszcza mozliwo$¢ wystawienia faktur VAT w formie elektronicznej
po uzyskaniu pisemnej zgody Zamawiajacego.
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W przypadku o ktorym mowa w ust. 6 Wykonawca zobowigzuje si¢ do dostarczenia faktury VAT
w formie elektronicznej na adres skrzynki mailowej: wtiz.wmosg(@strazgraniczna.pl

W przypadku przestania faktury VAT w formie elektronicznej na inny adres e-mail, niz podany
w ust. 7, bedzie traktowane przez Zamawiajacego jako jej nieskuteczne doreczenie.

Zamawiajacy informuje, ze stosuje mechanizm podzielonej platnosci zgodnie z art. 108 a-d
ustawy z dnia 11marca 2004 r. o podatku od towardw i ustug (t. j. Dz. U. z 2021 r. poz. 685 ze
zZm.).

Strony zobowiazujg si¢ do natychmiastowego i wzajemnego informowania o zmianach adresow
oraz kont bankowych.

§6

. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zmniejszenia ilosci zamawianych towardéw

w przedmiocie zamowienia, w zaleznosci od ilosci zywionych osob.

. W przvpadku zaistnienia svtuacji okreslonej w ust. 1 Wykonawca nie bedzie dochodzil roszczen

z tytulu nie wyvkonania umowy w 100%.

§7

. Wykonawca gwarantuje, ze dostarczane produkty beda pelnowartosciowe i wolne od wad

jakosciowych oraz bedg dostarczane zgodnie z okreslonymi wymogami dla poszczegdlnego
asortymentu zawartymi w zalaczniku do umowy.

. Oferowane produkty winny speinia¢ wymagania zgodnie z Ustawg z dnia 25 sierpnia 2006 r.

o0 bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (t. j. Dz. U. z 2020 r., poz. 2021 ze zm.).

. Oznaczenia na opakowaniu powinny by¢ zgodne z ustawodawstwem zywnosciowym,

umieszczone w widocznym miejscu, w sposob czytelny, trwaly oraz nieusuwalny (w normalnych
warunkach uzytkowania). Na kazdym opakowaniu jest wymagany zapis nazwa produktu, nazwa
i adres producenta lub pakujgcego, waga netto, klasa jakosciowa, termin przydatnosci
do spozycia, warunki przechowywania.

. Przy kazdej dostawie asortymentu zawartego w zalaczniku do umowy Wykonawca

ma obowigzek przedstawi¢ Handlowy Dokument Identyfikujacy (HDI) zgodnie z ustawg z dnia
16 grudnia 2005 r. o produktach pochodzenia zwierzecego (t. j. Dz. U. z 2020 r. poz. 1753) oraz
Rozporzadzeniem (WE) Nr 853/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z 29 kwietnia 2004 .
ustanawiajacego szczegdlne przepisy dotyczace higieny w odniesieniu do zywnosci pochodzenia
zwierzecego(Dz. Urz. UE L 139 z 30.04.2004 r. str. 55 ze zm., Dz. Urz. UE Polskie wydanie
spec., rozdz. 111, t. 45, str. 14).

. Zamawiajacy wymaga, aby na opakowaniach dostarczanych towaréw byly oznakowania i opisy

w jezyku polskim.

. Dostarczany towar winien posiada¢ termin przydatnosci do spozycia zgodnie z okreslonymi

wymogami zawartymi w zalaczniku do umowy.

. Materialy opakowaniowe towaréw winny by¢ dopuszczone do kontaktu z zywnoscia.
. Wykonawca zobowiazany jest do nalezytego zabezpieczenia towaru na czas przewozu i ponosi

catkowitg odpowiedzialnos¢ za jego dostawe, jakos¢ i uszkodzenia w trakcie transportu.
Dostawa towaru nastapi na koszt iryzyko Wykonawcy. Opakowania nie powinny zawiera¢
zadnych zanieczyszczen zewngtrznych i uszkodzen mechanicznych.

. Wykonawca o$wiadcza, ze posiada decyzj¢ whasciwego organu- Panstwowej Inspekeji Sanitarnej

dotyczaca dopuszczenia srodka transportu do przewozu produktow spozywezych lub Inspekeji
Weterynaryjnej dotyczacej dopuszczenia srodka transportu do przewozu produktéw pochodzenia
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zwierzecego. Osoby wykonujgce dostawe musza legitymowac si¢ aktualnym zaswiadczeniem
lekarskim do celéw sanitarmmo- epidemiologicznych, ktére okazuja na kazde zadanie
Zamawiajacego.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo odmowy przyjecia dostawy w calosci w przypadku braku
okazania przez Wykonawce dokumentdw, o ktorych mowa w ust. 4 i w ust. 9 zdanie drugie.

§8

. Dostawy beda realizowane co najmniej 3 razy w_tygodniu, w rozkladzie tygodniowym

od poniedzialku do piatku w terminach. asortymencie i ilosciach okreslonych w pisemnych
zamoOwieniach dekadowych przekazywanych przez Zamawiajacego. Dostawy na soboty.
niedziele i $wieta beda realizowane w dniu poprzedzajacym.

Dostawy beda realizowane w_godzinach od 7.30 do godziny 9.30. po weczeéniejszym

telefonicznym uzgodnieniu terminu.

. Zamoéwienia dekadowe beda przekazywane przez Zamawiajgcego za posrednictwem poczty

elektronicznej (na adres e-mail .............. ) w dniach od poniedziatku do piatku.

Doktadne ilo$ci zamawianych artykulow i terminy dostaw uscislane beda przez Zamawiajacego
poczta elektroniczng lub telefonicznie w dniu poprzedzajacym dostawe, do godziny 15.00,

w dniach od poniedzialtku do piatku.

W przypadku dostarczenia towaru nie spelniajacego warunkéw zamoéwienia (niezgodnosci
ilosciowe, jakosciowe), Zamawiajgcy niezwlocznie poinformuje wykonawce telefonicznie lub
pisemnie (faksem, pocztg elektroniczng) o stwierdzonych wadach lub brakach. Zamawiajacy
zastrzega sobie prawo zgdania uzupelnienia i/lub wymiany wadliwego towaru na zgodny
z opisem przedmiotu zamdéwienia w terminie najpozniej do godziny 11.00 tego samego dnia.
Po wskazanej godzinie Zamawiajacy ma prawo odmowié przyjecia towaru.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do dokonywania dodatkowych zamodwien asortymentu
zawartego w zalaczniku poza terminem okreslonym w ust. 1, w ilosciach niezbgdnych
do realizacji ustawowych zadan, w terminie wyznaczonym przez Zamawiajacego, ale nie
krotszym niz 1 dzien od momentu zlozenia zamowienia telefonicznie lub poczta elektroniczna.

§9

. Zamawiajacy moze odstagpi¢ od umowy w razie wystapienia istotnej zmiany okolicznosci

powodujgcej, z¢ wykonanie umowy nie lezy w interesie publicznym, czego nie mozna bylo
przewidzie¢ w chwili zawarcia umowy lub dalsze wykonywanie umowy moze zagrozi¢
istotnemu interesowi bezpieczenstwa panstwa lub bezpieczenstwu publicznemu, w terminie 30
dni od powzigcia wiadomosci o powyzszych okolicznosciach. W takim przypadku Wykonawca
otrzyma wynagrodzenie z tytulu wykonanej czgsci umowy.

W przypadku niewykonania lub nienalezytego wykonywania przez Wykonawce warunkow
umowy, Zamawiajagcy ma prawo odstgpi¢ od umowy z powodu okolicznosci, za ktore
odpowiada Wykonawca, skladajgc o§wiadczenie o odstapieniu, nie pézniej niz w terminie 14 dni
od wystapienia zdarzenia stanowigcego podstawe odstapienia.

W przypadku niespelnienia w okresie obowiazywania umowy przez Wykonawce warunkow
okreslonych w § 3 ust. 7 i 8 umowy, wskutek np. utraty waznosci dokumentéw, czy
tez otrzymania od wlasciwego organu Panstwowej Inspekcji Sanitarnej lub Inspekcji
Weterynaryjnej decyzji, zaswiadczenia lub opinii dotyczacej niespelnienia wymagan
koniecznych do zapewnienia higieny w obrocie produktami pochodzenia zwierzecego,
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Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do natychmiaélowego rozwigzania umowy, bez
wyznaczenia Wykonawcy dodatkowego terminu, oraz do obcigzenia Wykonawcy kara
umowna, o ktérej mowa w § 10 ust.1. umowy.

W sytuacji nie przestrzegania warunkow jako$ciowych lub sanitarnych produkcji, transportu
towaru lub terminowosci dostaw Zamawiajacy ma prawo do natychmiastowego rozwigzania
umowy, bez wyznaczenia Wykonawcy dodatkowego terminu, oraz do obciazenia Wykonawcy
karg umowna w wysokosci o ktérej mowa w § 10 ust.1.

Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo rozwigzania umowy za porozumieniem  stron
z zachowaniem 14 dniowego okresu wypowiedzenia.

§10

. Wykonawca zobowigzuje si¢ zaplaci¢ Zamawiajgcemu kar¢ umowng w wysokosci 10%

pozostalej do realizacji wartosci brutto towaréw bedacych przedmiotem umowy w przypadku
odstgpienia Zamawiajgcego od umowy z przyczyn lezacych po stronie Wykonawcy, albo
rozwiazania umowy w sytuacjach okreslonych w § 9 ust. 3 i 4 umowy.

. Wykonawca zobowigzuje si¢ zaplaci¢ Zamawiajacemu kare umowng w wysokosci 10%

pozostalej do realizacji wartosci brutto towaréw bedacych przedmiotem umowy w przypadku
odstapienia Zamawiajgcego od umowy 2z przyczyn lezacych po stronie Wykonawcy,
a w szczegdlnosci okreslonych w § 9 ust.2 umowy.

. Wykonawca zaplaci Zamawiajgcemu karg umowng w wysokosci 50,00 zl za kazde zdarzenie

w przypadku dostarczenia towaru po wyznaczonym terminie o ktorym mowa w § 8 ust.2 1 6.
Wykonawca zaplaci Zamawiajgcemu kar¢ umowng w wysokosci 100,00 z1 za kazde zdarzenie
w przypadku: niedostarczenia towaru; nie uzupelnienia brakow ilosciowych; braku wymiany
towaru na pelnowartosciowy, po wyznaczonym terminie, o ktérym mowa w § 8 ust. 5.

. W przypadku zbiegu kar umownych dotyczacych zdarzen, o ktérych mowa w § 8 ust. 211 § 8 ust.

5, a dotyczacych jednego dnia dostawy, Wykonawca zaplaci wylacznie kare umowng
za przekroczenie terminu, o ktorym mowa w § 8 ust. 5.

Wykonawca zaplaci Zamawiajacemu kare umowna w wysokosci 100,00 zl za kazde zdarzenie
w przypadku niedostarczenia zast¢pczej partii towaru, wolnej od wad, po wyznaczonym
terminie, o ktorym mowa w § 3 ust. 5.

Zamawiajgcy wystawi niezwlocznie dokument obcigzajagcy Wykonawce kosztami wykonanych
badan probek zakwestionowanego towaru, o ktorych mowa w § 3 ust. 3, na podstawie
dokumentu ksiegowego wystawionego przez akredytowane laboratorium.

Zamawiajgcy wystawi niezwlocznie Wykonawcy note zawierajaca szczegdlowe naliczenie kar
umownych, o ktérych mowa w ust. 1- 6.

Wykonawea o$wiadcza, ze wyraza zgod¢ na potrgcenie w rozumieniu art. 498 i1 499 kodeksu
cywilnego powstalej naleznosci w przypadku nie wykonania lub nienalezytego wykonywania
przez Wykonawce warunkéw umowy poprzez naliczenie kary umownej, o ktorej mowa w ust.

1 - 6 oraz w przypadku o ktorym mowa w ust. 7. Jednocze$nie Wykonawca o$wiadcza,

ze powyzsze nie zostalo zlozone pod wplywem biedu ani nie jest obarczone jakgkolwiek inna
wada o$wiadczenia woli skutkujaca jego niewaznoscia.

Nota, o ktorej mowa w ust. 8 platna bedzie w terminie 21 dni od daty wystawienia.

W przypadku niezachowania terminu, o ktorym mowa w ust. 10, Zamawiajacy naliczy odsetki
ustawowe za opoznienie.
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§ 11

Postanowienia koncowe

. Zamawiajacy dopuszcza mozliwos¢ zmiany postanowien umowy w nastepujacych przypadkach:

1) zmiana nazwy Wykonawcy i Zamawiajacego,
2) zmiana adresu siedziby Wykonawcy i Zamawiajgcego,
3) zmiana o0sob reprezentujacych Wykonawceg i Zamawiajacego,

. Strony przewiduja mozliwos¢ zmian umowy w zakresie wysokosci wartosci catkowitej brutto,

w formie pisemnego aneksu pod rygorem niewazno$ci, kazdorazowo na wniosek Strony
w przypadku zmiany stawki podatku od towardw i ustug, jezeli zmiana ta bedzie miata wptyw
na koszty wykonania zamdwienia przez Wykonawce.

Zmiana wysoko$ci wartosci catkowitej brutto w zawartej umowie w przypadku zaistnienia
przestanki, o ktorej mowa w ust. 2, bedzie mozliwa, po dniu wejscia w zycie przepisow
zmieniajacych stawke podatku od towardow i ushug, wylacznie do czesci przedmiotu umowy,
do ktorej zastosowanie znajdzie zmieniona stawka podatku od towaréw i ustug.

. W przypadku zmiany, o ktérej mowa w ust. 2, zmianie ulegnie cena jednostkowa brutto

oraz wartos¢ catkowita brutto w zawartej umowie.

Wykonawca zobowigzany jest dostarczy¢ Zamawiajgcemu nie pdzniej niz przed pierwszym
zlozonym zamowieniem przez Zamawiajacego wykaz stawek podatku VAT asortymentu
stanowigcego integralng cze¢sé umowy. W przypadku wprowadzenia aktem prawa zmian stawek
podatku VAT, na podstawie przediozonego wniosku wraz ze wskazaniem zmian w stawkach dla
poszczegolnego asortymentu, Zamawiajagcy dokona ponownego ustalenia wartosci catkowitej
brutto w formie pisemnej w postaci aneksu do umowy.

Zmiany okreslone w ust. 1 pkt. 1-3 nie wymagajg sporzadzania aneksu do umowy, a strony
informujg si¢ o wprowadzonych zmianach w formie pisemne;j.

Ze strony Zamawiajacego osoba odpowiedzialng za realizacj¢ umowy jest Kierownik Magazynu
Zywnosciowego lub osoba go zastepujaca, tel. 89-750-32-89.

Ze strony Wykonawcy osobg odpowiedzialng za realizacje umowy jest .............. W " [—
Wszelkie sprawy sporne wynikajace z realizacji niniejszej umowy strony beda probowaly
rozstrzyga¢ w pierwsze] kolejnosci polubownie, a w razie braku porozumienia zwroca
si¢ do Sadu wlasciwego dla siedziby Zamawiajacego.

W sprawach nie uregulowanych niniejsza umowa bedg mialy zastosowanie przepisy Kodeksu
Cywilnego.

Umowe sporzadzono w trzech jednobrzmiacych egzemplarzach, z ktérych jeden otrzymuje
Wykonawca, a dwa Zamawiajacy.

Zalacznik do umowy- Szczegélowy opis przedmiotu umowy

WYKONAWCA ZAMAWIAJACY

Wykonano w 3 egzemplarzach

Egz. Nr 1- Kierownik SGMiZ W-MOSG

Egz. Nr 2- Kierownik Sckeji Zamdéwien Publicznych Pionu Glownego Ksiggowego W-MOSG
Egz. Nr 3- Wykonawca



---------------

b1 |11 O
Cena brutto | Warto$¢
Lp. Nazwa Kod CPV J.m. llos¢ | za jednostke | calkowita
miary brutto
1 2 3 4 5 6 7
1. |Filet z piersi kurczaka surowy($wiezy, klasa I) 15112130-6 | kg 800

Wymagania klasyfikacyjne:

- platy bez kosci kruczej,

- oddzielony filet od obojczyka, mostka i skoéry,
- filet powinien by¢ wlasciwie umigsniony, linie|
cieg¢ rowne, gladkie, mieso wykrwawione i
ocieknigte,

- wyglad:  powierzchnia
niezakrwawiona, niepostrzgpiona, bez opitkow
kosci, przekrwien, glebszych ponacinan, lekko
wilgotna, barwa jasnorézowa, migso czyste, bez
Sladéw  jakichkolwiek  zanieczyszczen,  bez
krwawych wylewow,

- konsystencja jedma, elastyczna,
- zapach swoisty, charakterystyczny dla miesal
Swiezego drobiowego.

Cechy dyskwalifikujace:

- obce posmaki, zapachy, oslizglos¢, nalot plesni,
zazielenienie migsa, barwa ciemnokrwista, objawy|
wskazujace  na  zaparzenie  migsa  i/lubl
rozpoczynajace sig psucie, uszkodzenia
mechaniczne, zanieczyszczenia fizyczne 1
organiczne. Niedopuszczalne migsnie niezwigzane
ze soba, krwawe nacieki zewnetrzne i wewnetrzne,
Niedopuszczalne opakowania uszkodzone
mechanicznie, zabrudzone, z obcym zapachem,
nieoznakowane.

Wymagania dotyczace pakowania:

czysta, gladka,

- opakowanie- pojemniki plastikowe, zamykane
pokrywa, oplombowane pieczecia producenta w
sposob  uniemozliwiajacy ich otwarcie bez
uszkodzenia plomby,

- materialy opakowaniowe dopuszczone do kontaktul
Z Zywnoscia,

- do kazdego pojemnika powinna by¢ dolaczona
etykieta zawierajaca dane: nazwe produktu, nazwe i
adres producenta, kraj pochodzenia, wage netto,
termin  przydatno$ci do  spozycia, warunki
przechowywania, oznaczenie partii produkcyjnej.
Termin przydatnosci do spozycia w dniu dostawy-
minimum 3 dni.




Podudzie z kurczaka surowe (§wieze, klasa I)
Wymagania klasyfikacyjne:

- waga netto 1 sztuki od 120 g do 150 g,

- wlasciwie umiesnione, linie cie¢ rowne, gladkie,
mieso prawidlowo wykrwawione i ocieknicte,

- wyglad:  powierzchnia  czysta, gladka,
niezakrwawiona, niepostrzepiona, bez opitkow
kosci, przekrwien, glebszych ponacinan, lekko
wilgotna, barwa migsa jasnoczerwona, bez
krwawych wylewow, skora bez przebarwien i
resztek upierzenia, migso czyste, bez S$ladow
jakichkolwiek zanieczyszczen,

- konsystencja jedrna, elastyczna,

- zapach swoisty, charakterystyczny dla miesd
swiezego drobiowego.

Cechy dyskwalifikujace:

- obce posmaki, zapachy, oslizglos¢, nalot plesni,
zazielenienie migsa, objawy wskazujace na
zaparzenie miesa i/lub rozpoczynajace si¢ psucie,
objawy obnizenia jedrnosci i elastycznosci,
uszkodzenia mechaniczne, zanieczyszczenial
fizyczne 1 organiczne. Niedopuszczalne: miesnie i
skora niezwigzane =ze soba, krwawe nacieki
zewnetrzne i wewnetrzne, niedokladne oczyszczenie
z pidr. Niedopuszczalne opakowania uszkodzong
mechanicznie, zabrudzone, z obcym zapachem,
nieoznakowane.

Wymagania dotyczace pakowania:

- opakowanie- pojemniki plastikowe, zamykang
pokrywa, oplombowane pieczgcia producenta w
sposob  uniemozliwiajacy ich otwarcie bez
uszkodzenia plomby,
- materialy opakowaniowe dopuszczone do kontakty
z Zywnoscia,
- do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona
etykieta zawierajaca dane: nazwe produktu, nazwe i
adres producenta, kraj pochodzenia, wage netto,|
termin  przydatnosci do  spozycia, warunki
przechowywania, oznaczenie partii produkeyjnej.
Termin przydatno$ci do spozycia w dniu dostawy-

minimum 3 dni.

15112130-6

kg

800




Udziec z kurczaka surowy ($wiezy, klasa I)
Wymagania klasyfikacyjne:

- waga netto 1 sztuki od 150 g do 220 g,

- wlasciwie umigsniony, linie cig¢ rowne i gladkie,
mieso prawidlowo wykrwawione i ociekniete,

- wyglad: powierzchnia  czysta, gladka,
niezakrwawiona, niepostrzepiona, bez opitkdw|
kosci, przekrwien, glebszych ponacinan, lekko
wilgotna, barwa migsa jasnoczerwona, skora bez
przebarwien i resztek upierzenia, bez krwawych
wylewow, migso czyste, bez §ladow jakichkolwiek
zanieczyszczen,

- konsystencja jedrna, elastyczna,

- zapach swoisty, charakterystyczny dla migsa
$wiezego drobiowego.

Cechy dyskwalifikujace:

- obce posmaki, zapachy, oslizglosé, nalot plesni,
zazielenienie migsa, objawy wskazujace na
zaparzenie miesa i/lub rozpoczynajace si¢ psucie,
objawy obnizenia jedmosci i elastycznosci,
uszkodzenia mechaniczne, zanieczyszczenial
fizyczne i organiczne. Niedopuszczalne: migsnie i
skora niezwiazane ze soba, krwawe nacieki
zewnetrzne i wewnetrzne, niedokfadne oczyszczenie
z pior. Niedopuszczalne opakowania uszkodzone
mechanicznie, zabrudzone, z obcym zapachem,
nieoznakowane.

Wymagania dotyczace pakowania:

- opakowanie- pojemniki plastikowe, zamykane]
pokrywa, oplombowane pieczecia producenta w
sposdéb  uniemozliwiajacy ich  otwarcie bez
uszkodzenia plomby,

- materialy opakowaniowe dopuszczone do kontaktul
z zywnoscia,

- do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona
etykieta zawierajaca dane: nazwe produktu, nazwe i
adres producenta, kraj pochodzenia, wagg netto,
termin  przydatnosci do  spozycia, warunki
przechowywania, oznaczenie partii produkcyjnej.
Termin przydatnosci do spozycia w dniu dostawy-
minimum 3 dni.

151121306

kg

500




Porcje rosolowe z kurczaka ze skrzydelkami 15112130-6| kg 600
(surowe, §wieze)
Wymagania klasyfikacyjne:
- cale tuszki drobiowe po wykrwawieniu,
wypatroszeniu, usunieciu serca, watroby, pluc,
zoladka, wola i nerek oraz glowy, usunieciu migsni,
z pozostawionymi skrzydetkami,

- mieso prawidtowe wykrwawione i ocieknigte
- wyglad:  powierzchnia  czysta, gladka,
niezakrwawiona, niepostrzepiona, bez przebarwien,
bez opitkébw kosci, bez widocznych zlaman,
przekrwien, glebszych ponacinan, lekko wilgotna,
bez krwawych wylewdw, skora bez przebarwien i
resztek upierzenia, migso czyste, bez $ladow
jakichkolwiek zanieczyszczen,

- konsystencja jedrna, elastyczna,
- zapach swoisty, charakterystyczny dla miesa
$wiezego drobiowego.
Cechy dyskwalifikujace:
- obce posmaki, zapachy, oslizgloé¢, nalot plesni,
zazielenienie miesa, objawy wskazujace na
zaparzenie miesa i/lub rozpoczynajace sie psucie,
objawy obnizenia jedrnosci i elastycznosci,
uszkodzenia mechaniczne, zanieczyszczenial
fizyczne i organiczne. Niedopuszczalne: migsnie i
skora niezwiazane ze soba, krwawe nacieki
zewnetrzne i wewnetrzne, niedokladne oczyszczenie
z pidr. Niedopuszczalne opakowania uszkodzone
mechanicznie, zabrudzone, z obcym zapachem,
nieoznakowane.

Wymagania dotyczace pakowania:

- opakowanie- pojemniki plastikowe, zamykane
pokrywa, oplombowane pieczecia producenta wi
spos6b  uniemozliwiajacy ich otwarcie bez
uszkodzenia plomby,

- materialy opakowaniowe dopuszczone do kontaktu
Z Zywnoscia,

- do kazdego pojemnika powinna by¢ dolaczona
etykieta zawierajaca dane: nazwe produktu, nazwe i
adres producenta, kraj pochodzenia, wage netto,
termin  przydatnosci do  spozycia, warunki
przechowywania, oznaczenie partii produkcyjne;.
Termin przydatnosci do spozycia w dniu dostawy-
minimum 3 dni.




Mig¢so udowe z kurczaka surowe (Swieze, klasa I)
Wymagania klasyfikacyijne:

- migso otrzymane z ud kurczaka po usunigciy
skory, kosci, chrzastek, krwiakéw i zdjeciul
grubszego tluszczu podskornego,

- waga netto 1 sztuki od 100 g do 150 g,

- migso prawidlowo wykrwawione i ocieknigte,

- powierzchnia czysta, gladka, niezakrwawiona,
niepostrzepiona, bez opitkow kosci, przekrwien,
glebszych ponacinan, lekko wilgotna, barwa migsa
jasnoczerwona, bez krwawych wylewoéw, migso
czyste, bez sladow jakichkolwiek zanieczyszczen,

- konsystencja jedrna, elastyczna,

- zapach swoisty, charakterystyczny dla migsal
swiezego drobiowego.

Cechy dyskwalifikujace:

- obce posmaki, zapachy, oslizglos¢, nalot plesni,
zazielenienie miesa, objawy wskazujace na
zaparzenie migsa i/lub rozpoczynajace si¢ psucie,
objawy obnizenia jedrnosci i elastycznosci,
uszkodzenia mechaniczne, zanieczyszczenia
fizyczne i organiczne. Niedopuszczalne: krwawe
nacieki zewnetrzne i wewnetrzne, niedoktadne
oczyszczenie z pior. Niedopuszezalne opakowania
uszkodzone mechanicznie, zabrudzone,
z obcym zapachem, nieoznakowane.

Wymagania dotyczace pakowania:

- opakowanie- pojemniki plastikowe, zamykane
pokrywa, oplombowane pieczecia producenta w
sposob  uniemozliwiajacy ich  otwarcie bez
uszkodzenia plomby,

- materialy opakowaniowe dopuszczone do kontaktuy
Z zywnoscig,

- do kazdego pojemnika powinna by¢ dolaczona
etykieta zawierajaca dane: nazwe produktu, nazwe i
adres producenta, kraj pochodzenia, wage netto,
termin  przydatnosci do  spozycia, warunki
przechowywania, oznaczenie partii produkcyjne;.
Termin przydatnoéci do spozycia w dniu dostawy-
minimum 3 dni.

15112130-6

kg

500

Suma wartoS$ci calkowitej brutto:

WYKONAWCA

ZAMAWIAJACY




] Zatgcznik nr 3
OSWIADCZENIE O WYRAZENIU ZGODY NA
WYSTAWIANIE I UDOSTEPNIANIE FAKTUR W FORMIE ELEKTRONICZNEJ

Dane Nabywcy:

Nazwa:  Warminsko-Mazurski Oddziat Strazy Granicznej

Adres: ul. Gen. Wiladystawa Sikorskiego 78

11-400 Ke¢trzyn

NIP : 742-000-73-89

1.

Dziatajac na podstawie Ustawy z dnia 11 marca 2004r. o podatku od towaréw i ustug (t. j. Dz. U. z
2021 r. poz. 685 ze zm.) wyrazam zgode na przesylanie faktur , duplikatéw tych faktur oraz ich
korekt, zgodnie z obowiazujacymi przepisami w formacie PDF w formie elektronicznej przez

------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

(dane wystawcy faktury)

Zobowiazuje si¢ przyjmowaé faktury, o ktorych mowa w pkt.1 niniejszego oswiadczenia w formie
papierowej, w przypadku gdy przeszkody techniczne lub formalne uniemozliwiaja przeslanie faktur
droga elektroniczng.

Przestanie przez Wystawce faktury w formacie PDF e-mailem automatycznie powoduje brak
koniecznosci wystawiania i wysylania do Nabywcy faktury, o ktorych mowa powyzej w formie
papierowej.

Wystawca o$wiadcza, ze faktury bedzie wysylaé z nastgpujacego adresu e-mail::

Nabywca oswiadcza, Zze adresem e-mail, na ktory beda przesylane faktury oraz, z ktoérego wysylane
beda potwierdzenia ich otrzymania, bedzie::

wtiz. wmosg(@strazgraniczna.pl

W razie zmiany adresu e-mail zobowiazuje si¢ do pisemnego powiadomienia o nowym adresie.

Oswiadczam, ze mam $wiadomos¢, iz niniejsze oswiadczenie moze zosta¢ wycofane, w nastgpstwie
czego wystawca faktur traci prawo do wystawiania i przesylania faktur do odbiorcy droga
elektroniczna, poczawszy od dnia nastepnego po otrzymaniu powiadomienia o wycofaniu akceptacji.

(podpis, data Nabywcy) (podpis, data Wystawcy)



